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1.1

1.2

o

1.3

1.4

cs - Preklad originalniho navodu k obsluze

Pokyny pro uzivatele

Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro produkt firmy B.PRO. Velmi nam zalezi na tom, aby vam
produkty firmy B.PRO poskytly mnoho radosti, usnadnéni prace a vysoky uzitek.

Poznamky k navodu k obsluze

Pfed uvedenim zafizeni do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze.

Navod k obsluze obsahuje dllezita upozornéni pro spravnou obsluhu, ustaveni a instalaci. Dbejte

zejména na upozornéni ohledné bezpecného pouzivani.

Dokumenty pfilozené k zafizeni uchovavejte stale pfipravené k nahlédnuti, a v pfipadé prodeje

zarizeni je pfedejte dalSimu maijiteli.

Jako provozovatel zajistéte, aby byl navod k obsluze pfistupny kompetentnimu personalu.

Symboly pred textem

r= Budete vyzvani k urcité manipulaci.
— Vycet, seznam
o Pokyny, funk&ni postupy

Informace! Pokyny se zvlasté uziteCnymi informacemi a tipy

Vystrazné znacky

AN /N A\

Varovani pred Varovani pred Varovani pred
nebezpecnym nebezpecnym elektrickym horkym povrchem

Vystrazna slova

NEBEZPECI

Varuje pfed zivotu nebezpe€énym zranénim osob.

VYSTRAHA

Varuje pifed zavaznym zranénim osob.

OPATRNE

Varuje pied lehkym az stredné vaznym zranénim osob.

OPATRNE

Varuje pfed vécnymi Skodami.
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1.6

1.7
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Pouzivani v souladu s uréenym ucelem

® Zarizeni smi byt pouzivano pouze k pfipravé pokrmd, napf. k fritovani a pe¢eni masa, ryb, bram-
bor, zeleniny, mouénikl, plnéného tésta a peciva.

® Zafizeni je urCeno pro profesionalni pouziti a smi byt provozovano pouze
— zauCenym zaskolenym personalem,
- kdyz je zavieny vypoustéci kohout,
— s predpisové naplnénou vanou,
- kdyz je zafizeni pod dohledem,
— pro ucel predpokladany podle tohoto navodu k obsluze.

e Jiny druh pouziti nebo pouziti, pfesahujici tento ramec, se povazuje za pouzivani v rozporu
s urCenym ucelem.

® Za Skody z nespravného pouzivani ruc€i provozovatel sam.
e Jakykoliv zpUsob zneuziti zafizeni vede k zaniku zaruky a obecného ruéeni vyrobce.

o Upravy tohoto zafizeni jsou zakazany.

Chybné zpusoby pouziti

® Zafizeni nepouzivejte jako ukladaci ani odkladaci plochu!

® Toto zafizeni se nesmi pouzivat k ohfevu, suSeni a skladovani pfedmétl a neslouzi k taveni
materialu!

® Zafizeni nesmi pouzivat
- déti,
— osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi,
— nevyskoleny personal.

Zaznam udaju z typového Stitku

Pred ustavenim zafizeni zapiste udaje z typového
Stitku do nasledujicich fadku. Tyto Udaje uvedte,
kdyz potrebujete servis pro toto zafizeni. Pfispiva
to k rychlejs§imu zpracovani Vasich dotaz(.

Tyadisloartiklu: ........................
Sériové Cislo (S.C.): ...

Datum vyroby (rok vyroby): ................

Typovy Stitek

Bezpec€nostni pokyny

NEBEZPECI! Identifikace a hodnoceni rizik podle zakona o bezpeénosti prace

® Podle zakona o bezpecnosti prace musi zaméstnavatel posoudit, ktera rizika pro zaméstnance
jsou s praci spojena a jaka opatfeni na ochranu zdravi pfi praci jsou nezbytna. Dodrzujte k tomu
pokyny profesniho sdruzeni pro pramyslové kuchyné!

® Zameéstnavatel musi stanovit a poskytnout osobni ochranné prostfedky.



VYSTRAHA! Nebezpeé&i urazu

Bé&hem provozu hrozi nebezpeci popaleni o

- horkym fritovacim olejem/fritovacim tukem,
— vystfikujicim horkym tukem a

— horkymi povrchy.

Nenechte do fritovaciho oleje/fritovaciho tuku vnikat zadné kapaliny.

Béhem vypousténi tuku z fritézy
— noste rukavice a kozenou zastéru, odolné proti tuku a zaruvzdorné,
— pouzivejte specialni nadobu na tuk z kovu s vylevkou a uzaviratelnym vikem.

Béhem provozu zafizeni neposouvejte!

Dodrzujte pravidla a predpisy profesnich sdruzeni!

NEBEZPECI! Nebezpedi pozaru, haseni pozaru

Pfi podkro€eni znacky minimalniho stavu napiné hrozi nebezpedi pozaru!
Kontrolujte proto pravidelné stav naplnéni a doplnte chybéjici mnozstvi fritovaciho oleje nebo
fritovaciho tuku. Respektujte znacku minimalniho a maximalniho naplnéni!

Fritovaci olej/fritovaci tuk, znecistény peCenymi potravinami a kofenim, dale nepouzivejte. Necis-
toty se mohou vznitit jiz pfi teplotach ve standardni oblasti termostatu a zpUsobit preteceni.

Pro haseni pozaru musi byt k dispozici schvalené hasici prostrfedky pro hofici stolni olej a stolni
tuk a viko fritézy.

Pfi silném vzniku koure ihned polozte viko fritézy na misu fritézy. Zafizeni vypnéte hlavnim
vypinacem na strané budovy nebo odpojte sitovou zastrcku.

Do fritovaciho oleje/fritovaciho tuku nesmi vniknout voda z postfikovaca.

Nikdy hofici tuk a olej nehaste vodou! Pokud se do horkého fritovaciho oleje dostane voda, dojde
k explozi! Pouzivejte pouze schvalené hasici prostiedky pro hofici stolni olej a tuk!

OPATRNE! Nebezpeéi poskozeni

Zarizeni neostrikujte ani necistéte vodovodni hadici, vysokotlakym CistiCem, parnim vysokotla-
kym CistiCem ani parnim Cisti¢em!

Na Celni panel pfistroje a skfin zafizeni nestfikejte Cistici pénu! Pénovy Cisti€ pronika i do nej-
mensSich trhlin a znici elektrické a elektronické dily!

Nepouzivejte na fritovaci koS topné téleso ziravé CistiCe nebo CistiCe s obsahem kyselin, jinak
muze dojit ke zni¢eni antikorozni ochrany a vzniknout nebezpedi koroze!

Po delsim nepouzivani nechte funkénost zafizeni zkontrolovat autorizovanym zakaznickym servi-
sem .

Pokud nem(izete provozni poruchy odstranit pomoci strany 14, kapitola 8. "Poruchy a jejich
odstranéni", zafizeni vypnéte a informujte autorizovany servis.
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Popis zarizeni

Princip ¢innosti
® Termostaticka regulace ohievu.
® \/ykyvné topné téleso s aretaci a vypnutim ohfevu pfi otaceni.

® Bezpecnostni omezovac teploty zabranuje prehrati topného télesa (moznost resetovani uzivate-
lem - VYSTRAHA! Nebezpeéi pozaru! Bezpeénostni omezovaé teploty zapnéte znovu aZ po od-
stranéni pficiny vypadku).

Popis jednotlivych ¢asti
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Vkladaci sito

A\
S5

Kryt
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Pridrzovaci tfmen pro aretaci pfi Zavesny uhelnik pro fritovaci kos

vytoCeni topného télesa ven \

Znacka stavu naplnéni

Tladitko resetu bezpecnostniho
omezovace teploty

Madlo k vyto€eni topného
télesa ven

Vypoustéci \\\ Vyskové stavitelné nohy
kohout

Kontrolky:
Zelena = zarizeni zapnuté
Zluta = indikace procesu ohfevu

Otocny spina¢ Zap/Vyp a
regulace teploty

Uvedeni do provozu

Pro spravny provoz musi byt zafizeni odborné piipojeno. Udaje hodnot elektrického pfipojeni provo-
zovatele musi byt shodné s hodnotami pfipojeni zafizeni! Ustaveni a pfipojeni viz strana 16, kapi-
tola 10.

r= Zarizeni pfed prvnim uvedenim do provozu vycistéte Cisticim prostfedkem rozpoustéjicim tuky.
o Cisténi a péde o zafizeni viz strana 11, kapitola 7.



4.1 PInéni fritovaciho oleje/fritovaciho tuku, zapnuti zafizeni

VYSTRAHA! Horky fritovaci olej/fritovaci tuk!
Nebezpeci popaleni pfi pInéni fritovaciho oleje/fritovaciho tuku béhem provozu!
r= Noste ochranné bryle!

r= Noste na ochranu pfed horkym fritovacim olejem/fritovacim tukem ochranné ruka-
vice!

r= Fritovaci olej/fritovaci tuk doplfujte opatrné!

PInéni fritovaciho oleje/fritovaciho tuku
r= Zavfete vypoustéci kohout.
r= Polozte vkladaci sito na topné téleso.

r= Naplrite nadobu Cerstvym, rostlinnym fritovacim olejem nebo polotekutym fritovacim tukem.

® Pro plnéni nadoby v zadném pfipadé nepouzivejte tvrdy tuk (tuk v blocich)! Tento fritovaci tuk by
po vychladnuti ztuhl a ucpal odtok.

Zapnuti zafizeni

® Aby se zabranilo vysokému teplotnimu zatiZeni fritovaciho oleje/fritovaciho tuku b&éhem zahfivani
nebo rozehrivani fritovaciho tuku, nastavte nizsi teplotu (cca 120°C)

r= Oto€nym spinatem zapnéte zafizeni a nastavte pozadovanou teplotu.
e Kontrolky sviti.
e Zluta kontrolka zhasne, kdyZ je dosaZena nastavena teplota.

r= Bé&hem ohfevu fritézu zakryjte vikem.

r= Po zhasnuti Zluté kontrolky vlozte do fritovaciho koSe fritovany pokrm.

5. Fritovani

POZOR! Horké povrchy, horky vypoustéci kohout, horké predméty!
Nebezpedi popaleni!

r= Noste na ochranu pfed horkym fritovacim olejem/fritovacim tukem ochranné ruka-
vice!

r= Postupujte s nalezitou opatrnosti!

r= Fritovaci ko$ s fritovanym pokrmem napliite asi z tfetiny, maximalné z poloviny.
® Nevkladejte vice nez 0,8 kg na jedno fritovani.

r= Ledové krystaly ve zmrzlém pfipravovaném pokrmu odstraite z fritovaciho koSe protfepanim.

r= Naplnény fritovaci koS kratce ponofte do horkého fritovaciho oleje/fritovaciho tuku a opét zdvih-
néte, aby se zabranilo pfete€eni fritovaciho oleje/fritovaciho tuku. Tento postup opakuijte nez
fritovaci olej/fritovaci tuk prestane pénit.

r= V kratkych provoznich prestavkach nastavte otoénym spina¢em teplotu na asi 100-120°C
a zakryijte fritovaci nadobu vikem.
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5.1 Informace o fritovacim oleji/fritovacim tuku

® Pozadavky na fritovaci olej/fritovaci tuk: Vysoka oxidacni stabilita, koufovy bod (vySSi nez
230°C), dlouha Zivotnost, nizka pénivost, pachové a chut'ové neutralni.

o

® Pouzivejte pouze Cerstvy 100 % fritovaci olej/fritovaci tuk.

® Nepouzivejte stolni oleje a Zivocisné tuky. Ty jsou nevhodné z diivodu své nedostatecné tepelné
stability.

® Aby se zabranilo samovzniceni, nepouzivejte zkazeny nebo stary fritovaci olej/fritovaci tuk.

e Zivotnost fritovaciho oleje nebo fritovaciho tuku se prodiuzuje
— pravidelnym odstrafiovanim zbytk( pe¢enych pokrmd,
- filtrovani fritovaciho oleje/fritovaciho tuku a
— zakrytim fritézy pfi nepouzivani (ochrana pred vlivem svétla a kysliku).

® Nekorente pokrmy nad fritézou, protoze sll a kofeni urychluji starnuti fritovaciho oleje/fritovaciho
tuku.

® *Hluboce zmrazené potraviny fritujte cca 4 min, na cca 1 min vyjméte a opét fritujte.

® Aby byla zaruCena chut'ova neutralita , pfipravuijte rybi, masné nebo bramborové produkty
v oddélenych nadobach.

5.2 Rozpoznani a odstranéni zavad fritovani

Fritovaci olej/fritovaci tuk Pficiny

Silné pénéni Pouzit stary resp. nevhodny fritovaci olej, napf. stolni olej
Byly smichany r(izné oleje a tuky
Fritovana potravina ma pfilis vysoky obsah vihkosti
Prilis velké mnozstvi fritovanych potravin ve fritovaci nadobé
Nebyly odstranény zbytky Cisticiho prostfedku z vany

Lehké zhnédnuti Fritovaci olej nebo fritovaci tuk je novy
Fritovana potravina ma pfilis vysoky obsah vihkosti
Prilis kratka doba peceni
Nastavena pfili§ nizka teplota
Vznik koure Nastavena pfili§ vysoka teplota
Pouzit nevhodny olej nebo tuk s nizkym koufovym bodem
Fritovaci olej/fritovaci tuk jsou pouzivany pfili§ dlouho

Zapach Neodstranény zbytky pecené potraviny (trojobal)
Fritovaci olej/fritovaci tuk jsou pouzivany pfili§ dlouho
Olej nebo tuk nevhodné pro fritovani

Rychle se kazi Neodstranovany pravidelné zbytky peené potraviny (trojobal)
Byly smichany riizné oleje nebo tuky
Fritovaci olej/fritovaci tuk byl pfili§ dlouho zahfivan, aniz
probéhlo fritovani

Fritovaci olej/fritovaci tuk nespravné uskladnény (pfili$ svétla
a kysliku)
Zbytky Ccisticich prostfedkd ve vané

10/ 96



71

Fritovaci olej/fritovaci tuk PFiciny

Prilis vysoka spotieba Nastavena pfili§ vysoka nebo pfilis nizka teplota pro pokrm

Doba odkapavani fritovaciho oleje nebo fritovaciho tuku pfilis
kratka

P¥ilis dlouha doba peceni

Zbarveni Znedisténi fritovaciho oleje peCenou potravinou / kofenim
Fritovaci olej/fritovaci tuk jsou pouzivany pfili§ dlouho
Neodstranovany zbytky peené potraviny (trojobal)

Ukonceni provozu

r= Otocte otony spinac do polohy 0.
e Kontrolky zhasnou.

e Kdyz je fritovaci tuk spotfebovany a musi byt vypustén: Nechte fritovaci tuk vychladnout pouze
natolik, aby neztuhl, a tim béhem vypousténi neuzaviel odtokovou trubici (vyprazdnéni vany viz
od strany 12, kapitola 7.2)

r= Vygistéte zaFizeni, viz nasledujici kapitola 7. "Cisténi a pése".

r= Vypnéte elektricky hlavni vypina¢ zafizeni nebo odpojte sitovou zastrcku.

Cisténi a udrzba

Upozornéni

® Na ovladaci panel a oto€ny spina¢ nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky!

® Zafizeni neostfikujte ani necistéte vodovodni hadici, vysokotlakym CistiCem, parnim vysokotla-
kym CistiCem ani parnim Cisti¢em!

® Dodrzujte navod k pouziti od vyrobce Cisticiho prostredku!

® Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky!

® Nerezova ocel nesmi byt v dlouhodobém kontaktu s koncentrovanymi kyselinami, octem,
roztokem kuchyriské soli, hof€ici, smési kofeni, jinak dojde k poSkozeni ochranné vrstvy.
Nerezové plochy po pouziti oCistéte a vytifete do sucha.

Informace o uslechtilé oceli (nebezpedi koroze!)

® Prosim pamatuijte! | vysoce kvalitni uslechtila ocel mlze pfi neodborném zachazeni korodovat.
Sl, kyseliny, chlor, jod a zbytky potravin ni¢i ochrannou vrstvu a mohou vést i u kvalitni uslech-
tilé ocele ke korozi, a to i k dtilkové korozi!

® Povrch uslechtilé oceli vytvari po poSkozeni opét ochrannou vrstvu, ale jen kdyz na povrch mize
pusobit vzduch nebo okysli¢ena voda.

® Pokud nejsou zbytky jako vodni kamen, bilkoviny nebo Skrob upIné odstranény, zabrani to vzdu-
chu nebo okyslicené vodé, aby se dostaly k povrchu uslechtilé oceli. Tim se pak nemuze vytvorit
ochranna vrstva a vznikne koroze, napf. dulkova koroze, i u kvalitni uslechtilé oceli. Provadéjte
proto dliikladné &isténi, aby po ném na povrchu nezlstavaly ulpélé zbytky.
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7.2 Vyprazdnéni vany

VYSTRAHA! Horky fritovaci olej/fritovaci tuk!
Nebezpeci popaleni pfi vyprazdiovani horkého fritovaciho oleje/fritovaciho tuku!
r= Noste ochranné bryle!

r= Noste na ochranu pfed horkym fritovacim olejem/fritovacim tukem ochranné ruka-
vice!

r= Vypnéte zafizeni a nechte vychladnout.
® Fritovaci tuk nechte vychladnout jen natolik, aby jiz nebyl horky, ale jesté byl tekuty.

= Noste obuv, rukavice a kozenou zastéru, odolné proti tuku a zaruvzdorné.

r= Postavte pod odtok uzaviratelnou, tepelné odolnou nadobu s rukojetmi a s dostate¢nym obje-
mem.

r= 1. Zdvihnéte packu, 2. Oteviete vypoustéci

Packa vypoustéciho kohout ota¢enim doleva.

kohoutu

r= Sledujte vypousténi.
2. e Nadobu naplriite pouze do 3/4!

r= Pokud fritovaci olej/fritovaci tuk uplné vytekl,
zavriete vypoustéci kohout.

r= Nadobu pevné zaviete vikem a oznacte
vystraznym Stitkem "Horké latky".

POZOR! Kluzka podlaha vlivem fritovaciho oleje/fritovaciho tuku!
Nebezpecni uklouznuti!

r= Stfikance tuku na podlaze ihned odstrarite!

7.3 Vytoceni topného télesa ven

POZOR! Horké topné téleso, horké
povrchy!

Nebezpedi popaleni pfi otaceni
topného télesa!

= Noste ochranné rukavice!

r= Vyjméte fritovaci koS a vkladaci sito.

r= Vytocte topné téleso za drzadlo smérem
nahoru.

r= Zkontrolujte, zda se aretace automaticky zavé-
sila a topné téleso drzi ve venkovni poloze.

Zatoceni topného télesa dovnitf

r= Topné téleso zdvihnéte za drzadlo.
r= Otocte aretaci dopfedu a podrzte ji.

r= ZatoCte topné téleso dovnitf.
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7.4

7.5

7.6

Cisténi vany

POZOR! Horké povrchy!
Nebezpeci popaleni pfi Cisténi!

r= Cistéte pouze vychladlé!

Vyprazdnéni vany viz 12 kapitola 7.2!
VytoCeni topného télesa ven viz 12 kapitola 7.3!

r= Odstrante zbytky pecené potraviny (trojobal).
r= Postavte pod odtok nadobu.

r= Nastfikejte usazeniny na topném télese zfedénym cCistiCem na grily (smésny pomér: 1 dil CistiCe
na grily, 10 dilG vody). Nechte asi 10 min pUsobit.

® Nepouzivejte na topné téleso agresivni Cistici
prostfedky! Topné téleso neposkrabejte!

e K Cisténi nepouzivejte pfedméty, jako napr.
Skrabku!

¢ Cidlo termostatu neohybejte nebo neposkodte!

/ e Kapilarni trubku nelamejte nebo neposkodte!

Cidlo termostatu na
topném télese

r= Vanu vycistéte horkou vodou a Cisticim
prostfedkem, rozpoustéjicim tuk.

> r= Vypustte Cistici roztok do nadoby.

r= Vyplachnéte vanu Cistou vodou, vyprazdnéte
Kapilarni trubka a vytiete mékkou, netfepici se utérkou do su-
cha.

r= Zavfete vypoustéci kohout.

POZOR! Kluzka podlaha vlivem fritovaciho oleje/fritovaciho tuku!
Nebezpecni uklouznuti!
r= Stfikance tuku na podlaze ihned odstrarite!

Cisténi fritovacich kosu

® Nepouzivejte na fritovaci koSe agresivni Cistici prostfedky! Fritovaci ko$ neposkrabejte! Fritovaci
ko$ nesmi byt ponoren do Ziravych gisticich louht nebo do Eisticich louhl s obsahem kyselin!

r= Fritovaci ko$ Cistéte Cisticim prostfedkem, rozpoustéjicim tuk nebo v mycce.

r= Fritovaci ko$ oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha.

Cisténi nerezovych ploch

r= Povrchy z nerezové oceli Cistéte prostfedky rozpoustéjicimi tuk nebo specialnimi pfipravky pro
péci o nerezové plochy.

r= OCisténé dily a plochy vytfete do sucha mékkym hadfikem.

r= Zatocte topné téleso dovnitf.

r= Fritovaci ko$ nasadte do vany a pfiklopte vikem.
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Poruchy a jejich odstranéni

Pokud se u tohoto zafizeni vyskytnou poruchy, zkontrolujte je podle nasledujici tabulky:

Porucha

Mozna pfic¢ina

Opatieni

Pfi zapinani se neroz-
sviti zelena kontrolka.

Hlavni vypinaC zafizeni neni
zapnuty.

Vypadek elektrického napa-
jeni.

Zareagovala sitova pojistka.

Zapnéte hlavni vypinac.

Informujte dodavatele
elektrické energie.

Pfipadné chyby na zafizeni nechte
zkontrolovat autorizovanym zakaz-
nickym servisem.

Sit'ovou pojistku opét zapnéte.

Zaftizeni nehfeje a
Zluta kontrolka ne-
sviti.

Aktivoval se bezpe€nostni
omezovac teploty.

Zkontrolujte, zda je ve vané dostatek
fritovaciho oleje nebo fritovaciho tuku.
Nechte pfistroj vychladnout.
VYSTRAHA! Nebezpeéi pozarul!
Bezpecnostni omezovac teploty
zapnéte znovu az po odstranéni pficiny
vypadku.

Stisknéte spinaci knoflik. Pokud chyba
pretrvava, obrat'te se na zakaznicky
servis.

o
/ Q
Spinaci knoflik bezpecnostniho

omezovace teploty

NemUzete-li poruchu odstranit,
— zafizeni vypnéte a odpojte od elektricke sitée,

— neotvirejte plast,

— informujte autorizovany zakaznicky servis.




9. Technické udaje

Fritéza BC DF 5000

Kat. ¢. 00574211

Celkovy prikon 5 kW

Napéti 400V 3N 50/60 Hz
Jisténi 3x16A

Citlivy odvod tepla 0,45 kW

Latentni odvod tepla 3,50 kW

Parni vykon 5,16 kg/h

Vnéjsi rozméry (D x S x V)

400 x 620 x 240 mm

Hmotnost cca 16 kg
Stupen jiSténi proti vodé IP X4
Hluk zafizeni <70dB (A)

Technické zmény vyhrazeny!
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10.

10.1

10.2
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Ustaveni a pripojeni

e Dodrzujte mistni pfedpisy pro kuchynska zafizeni.

e Instalace musi byt provedeny podle montaznich navod( vyrobce a podle uznavanych pravidel
techniky.

e Zde uvedené prace ustaveni a montazni prace smi byt provadény pouze kvalifikovanym
montaznim personalem!

o Dodrzujte bezpecnostni pokyny!

Preprava zarizeni

o Respektujte hmotnost zafizeni.

= Prepravujte zafizeni pomoci vhodnych prepravnich prostiedki nebo vysokozdviznym vozikem.

Instrukce pro misto ustaveni

e Dbejte na dostatek volného prostoru nad zafizenim! Nad zafizenim se nesmi nachazet regaly
nebo se nad zafizenim nesmi otacet pohyblivé otoné pfipravky!

o Dbejte na dostateCny prostor pro pohyb obsluhy! A to také tak, aby pfi manipulaci na zafizeni
nemohlo dojit k ohrozeni nechténym narazem osob.

e Pokud je zafizeni provozovano v zakaznické zoné, musi byt nainstalovana odpovidajici ochrana,
aby se zakaznik nemohl dostat do kontaktu se zafizenim.

o Dbejte na informace profesniho sdruzeni o pracovni bezpecnosti fritéz! Mnozstvi napiné se
v pfipadé instalace nékolika fritéz vedle sebe s€ita. To pfipadné vyzaduje zvlastni preventivni
pozarni opatreni!

e Fritézy a opékace neinstalujte pod postfikovace!

o Vedle fritéz neinstaluje vodni lazné, vafrice, varice téstovin! Dodrzujte minimalni vzdalenost
900 mm nebo instalujte ochranu proti stfikani vody (odvadéci plech) s minimalni vySkou 350 mm.

e U indukcnich zafizeni: Nasaty vzduch nesmi obsahovat tuk a byt teplejsi nez 40°C.

e Indukéni zafizeni neinstalujte nad pfistroje, vyzarujici teplo, jako napfiklad nad pecici trouby
nebo termokomory.

e Zafizeni smi byt provozovano ve venkovnim prostfedi pouze se zastfeSenim a s dostatecnou
ochranou pfed vétrem. Zafizeni a pfipojovaci kabel chrante pfed vihkem!



10.3

10.4

Ustaveni stolnich modelu

Ustaveni

— vodorovné a bez otfesu,

— pod odsavaci hubici s filtry proti ohni,

— ne na vyhfivané plochy,

— ne na hoflavé plochy,

— ne k hoflavym sténam.

— ne nad pfistroje, vyzafujici teplo, jako napfiklad nad pecici trouby nebo termokomory.

r= Stahnéte ze zafizeni ochranné folie. Zbytky lepidla odstrarite Cisticim nebo mycim benzinem.
r= Vyrovnejte zafizeni pomoci Sroubovacich nohou do vodorovné polohy.

r= PFi samostatném ustaveni zafizeni na uzké stoly nebo podstavce: Zafizeni na stole nebo
podstavci zajistéte proti pfevraceni a posunuti, napf. pfiSroubovanim na sténu nebo podlahu.

Pripojeni elektrického napajeni

/_\ NEBEZPECI! Nebezpeéné elektrické napéti!

Nebezpeci zasahu elektrickym proudem, jehoz nasledkem muze byt vazné zranéni
nebo usmrceni!

e Elektrickou instalaci smi byt provadét pouze autorizovany zakaznicky servis nebo
kvalifikovany elektrikar!

r= Odpojte zafizeni od napéti a zajistéte proti opétnému zapnuti!

e Elektrické pfipojeni musi byt provedeno podle platnych ustanoveni VDE 0100 a ustanoveni
pfislusného dodavatele elektrické energie.

e Pohyblivé prfipojné sitové vedeni musi byt provedeno minimalné podle pokyn H 07 RN-F.
e U zafizeni se sitovymi zastr€kami musi byt sitova zastrcka dobfe pfistupna.
e Z bezpecnostnich divodd vam doporucujeme instalaci proudového chranice. Dulezité
u indukénich zafizeni: Pouzivejte kratkodobé zpozdéné proudové-chranice = 30 mA, citlivé
na stfidavy i stejnosmérny proud.

e Pro elektrické pfipojeni dodrzujte udaje na typovém Stitku!

e Otocny spinac zafrizeni pifepnéte do polohy vypnuto, teprve pak zapojte sitovou zastréku
do spravné nainstalované zasuvky!
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Udrzba

/N

NEBEZPECI! Nebezpeéné elektrické napéti!
Nebezpeci zasahu elektrickym proudem, jehoz nasledkem muze byt vazné zranéni
nebo usmrceni!

o Udrzbarské prace na elektrickych zafizenich smi byt provadény pouze
autorizovanym zakaznickym servisem nebo kvalifikovanym elektrikarem!

r= Odpojte zafizeni od napéti a zajistéte proti opétnému zapnuti!

e Nechte na tomto pFistroji provadét pravidelné kontroly a Gdrzbu. UdrzbaFské prace predstavuji
napf. bezpecnostni a funkéni zkousky a zkousky tésnosti.

o Nechavejte v pravidelnych intervalech, minimalné ale jednou ro¢né&, provéfit spravny stav
bezpecnostnich zafizeni znalcem. Vysledek této kontroly zdokumentujte a dokument uschovejte.

e |Instalaci, udrzbu a opravy smi provadét pouze autorizovany zakaznicky servis nebo kvalifikovany
elektrikar.

e Pouzivejte jen originalni pfisluSenstvi a nahradni dily!

e Doporucujeme Vam uzavfit smlouvu o udrzbé se zakaznickym servisem.

Likvidace starych zafizeni

e Pred demontazi zafizeni odpojte od pfivodu elektrického napéti a zajistéte proti opétovnému
zapnuti. Pak odpojte napajeci kabel na pfipojovaci zasuvce a na zafizeni.

e Vyslouzilé spotiebice nejsou bezcennym odpadem! Ekologickou likvidaci mGzete recyklovat
cenné suroviny.

e V pfipadé likvidace zafizeni dodrzujte pfislusné pravni predpisy.

e Elektricka zafizeni se nesmi dostat do komunalniho odpadu ani likvidovat spole¢né s odpady
z domécnosti.




13.

Oprava

Opravnéné osoby

Opravy smi provadét vyhradné nasledujici instituce:

— U provozovatele, vySkoleny kvalifikovany personal firmy B.PRO
— Externé, vySkoleny kvalifikovany personal firmy B.PRO

— Servis B.PRO

Popis zavady

Servis B.PRO potfebuje kromé presného

popisu zavady nasledujici Udaje z typového stitku:
— Ty a €islo artiklu

— Seérioveé Cislo (S.¢.)

— Datum vyroby (rok vyroby)

Typovy Stitek

Vyména komponent

Vadné komponenty, v€etné sitového kabelu, smi ménit vyhradné nasledujici servisni mista:
— U provozovatele, vySkoleny kvalifikovany personal firmy B.PRO

— Externé, vySkoleny kvalifikovany personal firmy B.PRO

— Servis B.PRO

Nahradni dily

PFi objednavani nahradnich dilli jsou potifebné tGdaje:
— Oznaceni nahradnich dilt

— Ty a Cislo artiklu

— Datum vyroby (rok vyroby) zafizeni

— Mnozstvi

O Viz servisni informacéni systém na internetu (www.bpro-solutions.com).

Adresa

B.PRO GmbH

P.O.Box 1310

75033 Oberderdingen

GERMANY

Phone +49 7045 44-81416

Fax +49 7045 44-81508

Email service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com
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fi fi - Alkuperéisen kayttéohjeen kdédnnds

1.  Ohjeita kayttsjille

Kiitos, ettd pdadyit hankinnassasi yrityksen B.PRO tuotteeseen. Meille on erittéin tarkeaa, etta yrityk-
sen B.PRO tuotteet tuottavat sinulle iloa, tydn helpotusta ja suurta hyotya.

1.1 Ohjeita kdayttoohjeen kaytost

Lue kayttdohje huolellisesti ennen kuin otat laitteen kayttoon.

Kayttoohjeessa on tarkeita ohjeita laitteen asianmukaisesta kaytosta, sijoittamisesta ja
asennuksesta. Huomioi etenkin ohjeet turvallisesta kaytosta.

Sailyta laitteen mukana olevat asiakirjat aina saatavilla ja luovuta ne laitteen mukana.

Huolehdi liikkeenharjoittajana siita, etta kayttéohje on laitetta kdyttédvan henkiloston kaytettavissa.

1.2 Symbolit ennen teksti

r= Sinua pyydetéan toimimaan.
— Luettelo, lista

e Ohjeita, toimintoja

Info! Ohijeita erittdin hyddyllisista tiedoista ja vinkeist

o

1.3 Varoitusmerkki

AN TN A\

Varoitus Varoitus vaarallisesta Varoitus kuumasta
vaarapaikasta sahkojannitteest pinnasta

1.4 Signaalisanat

VAARA

Varoittaa hengenvaarallisista henkilévahingoista.

VAROITUS

Varoittaa pahoista henkilévahingoista.

VARO

Varoittaa lievista ja ei niin pahoista henkilévahingoista.

HUOMIO

Varoittaa esinevahingoista.
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1.5

1.6

1.7

Maaraystenmukainen kaytt

® | aitetta saa kayttaa vain ruokien valmistukseen, esim. lihan, kalan, perunoiden, vihannesten,
jauhoruokien, taytettyjen taikina- ja leivonnaistuotteiden friteeraukseen.

® | aite on tarkoitettu ammattikayttoon ja sité saa kayttaa vain
— opastettu, koulutettu henkildsto,
— kun tyhjennyshana on suljettu,
— kun allas on taytetty maaraystenmukaisesti,

kun laitetta valvotaan,

kayttbohjeessa maarattyyn tarkoitukseen.

® Muunlainen tai edellisesta poikkeava kaytté on maaraystenvastaista.

o Maaraystenvastaisesta kaytdsta johtuvista vahingoista vastaa yksin kayttaja.

® | aitteen kaikenlaisesta vaarasta kaytosta valmistajan takuu seka yleinen vastuu raukeaa.

® |aitteen muuttamiset on kielletty.

Virhekaytot

o Ala kayta laitetta mink&an alustana tai sailytyspaikkanal!
® |aiteessa ei saa lammittaa, kuivata tai varastoida mitaan eika siina saa sulattaa materiaaleja!

® |aitetta eivat saa kaytta
- lapset,
— fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoitteiset henkiltt,
— kouluttamaton henkildsto.

Tyyppikilpitietojen muistiinpano

Merkitse laitteen tyyppikilpitiedot ennen laitteen
kayttéonottoa seuraaville riveille muistiin. limoita
ne, jos tarvitset laitteen huoltopalvelua. Se auttaa
kysymystesi nopeammassa kasittelyssa.

Tyyppi ja tuotenumero: ...................
Sarjanumero (S.Nr.): ....... ... ...

Valmistuspaiva (Baujahr): .................

Tyyppikilpi

Turvallisuusohjeet

VAARA! Tydsuojelulain mukainen vaarojen selvittdminen ja arviointi

e Tydnsuojelulain mukaan tyénantajan on arvioitava, mita vaaraa tyontekijoille on laitteen parissa
tydskennellessa ja mitka tydsuojelulain toimenpiteet ovat tarpeen. Huomioi ammattiliittojen ohjeet
teollisuuskeittiita varten!

e Tydnantajan on nimettava henkilékohtaiset suojavarusteet ja annettava ne tyontekijdiden kayt-
téon.
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VAROITUS! Loukkaantumisvaara

Kayton aikana on palovamman vaara

- kuumasta friteerausoljysta/friteerausrasvasta,
— kuumista rasvaroiskeista ja

— kuumista pinnoista.

Ala anna nesteiden valua friteerauséljyyn/friteerausrasvaan.

Kun poistat rasvan rasvakeittimest3,
— kayta rasvan ja kuumuuden kestavia kasineita ja nahkaesiliinaa,
— kayta erityistd metallista ja nokallista rasvaamparia, jossa on suljettava kansi.

Al siirra laitetta kayton aikanal!

Huomioi ammattiliittojen maaraykset ja saadokset!

VAARA! Palovaara, palon sammuttaminen

Kun minimitayttémerkki alitetaan, on olemassa palovaara!
Tarkista sen tahden saanndllisesti tayttdtaso ja tayta puuttuva maara friteerausoljya tai
friteerausrasvaa. Huomioi 6ljyn/rasvan minimi- ja maksimimerkinta!

Ala enaa kaytéa tuotteista ja mausteista likaantunutta friteerauséljyé/friteerausrasvaa. Se voi syt-
tya jo termostaatin normaalilampétiloissa ja se voi kuohua yli.

Palon sammuttamiseen on oltava ruokadljyjen ja ruokarasvojen paloon hyvaksytyt palosammut-
timet ja rasvakeittimen kansi kaytettavissa.

Voimakkaassa savun muodostumisessa on rasvakeittimen kansi pantava valittomasti
friteerausaltaan paalle. Kytke laite ja kayttopaikan paakytkin pois paalta tai veda verkkopistoke
irti.

Sprinklerilaitteiston vesi ei saa paéasta freiteerausoljyyn/-rasvaan.

Ala milloinkaan sammuta palavaa rasvaa ja 6ljya vedelld! Jos vettd padsee kuumaan friteerausél-
jyyn se rajahtaa! Kayta ruokadljy- ja rasvapaloissa vain hyvyksyttyja sammutusvalineita!

HUOMIO! Vaurioitumisvaara

Al ruiskuta tai puhdista laitetta vesiletkulla, painepesurilla, hdyrypainepesurilla tai hdyrypesurilla!

Al ruiskuta etuvaippoja ja laitteen muita vaippoja vaahtopesurilla! Vaahto I&paisee pienimmatkin
raot ja tuhoaa laitteen sahkdosat ja elektroniikan!

Ala kayta sydvyttavia tai happopitoisia puhdistusaineita friteerauskorissa ja lammitysyksikossa,
muuten korroosiosuoja tuhoutuu ja on olemassa ruostumisvaara!

Anna valtuutetun asiakaspalvelun tarkastaa laitteen toimintakyky pitempien seisonta-aikojen jal-
keen.

Jos et pysty poistamaan kayttohairidita sivun 29, luku 8. "Hairiét ja hairionpoisto” mukaan, sam-
muta laite ja ota yhteytta valtuutettuun asiakaspalveluun .



3. Laitteen kuvaus

Toimintatapa
® | ammityksen termostaattinen saat
e Kaannettava lammitysyksikko lukituksen kanssa ja lammityksen poiskytkenta kaannettaess

e | ampdtilan turvarajoitin estaa lammitysyksikon ylikuumenemisen (kayttajan palautettavissa -
VAROITUS! Palovaara! Turvalampétilarajoittimen saa kytkea takaisin paalle vasta katkoksen
syyn korjauksen jalkeen).

3.1 Toimintaosien kuvaus
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Kiinnityssanka lukitusta varten Friteerauskorin upotuskulma
[@Bmmitysyksikkda kadannettaess ‘. /\

Tayttétason merkint

Lampdtilan turvarajoittimen
palautusnappi

Kahva lammitysyksikén
kaantamista varten

T a0 e . . .
Tyhjennyshana /\\ Saadettavat jalat

Merkkivalot:
Vihrea = Laite kytketty paalle
Keltainen = Lammityksen naytt

Kaantokytkin Paalle/Pois
ja lampdtilan saat

4, Kayttoonotto

Laite on liitettdva asiantuntevasti oikeanlaista kayttda varten. Kayttopaikan sahkéliitantaarvojen on
vastattava laitteen liitantaarvoja! Pystytys ja liittdminen, katso sivu 31 luku 10.

r= Puhdista laite ennen ensimmaista kayttéonottoa rasvaa liuottavalla puhdistusaineella.
® Puhdistus ja hoito, katso sivu 26 luku 7.
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4.1 Tayta friteerausoéljya/friteerausrasvaa, kytke laite paalle

VAROITUS! Kuumaa friteerauséljya/friteerausrasvaa!
& Palovamman vaara friteerausoljya/friteerausrasvaa taytettdessa kaytdn aikana!
r= Kayta suojalasejal
r= Kayta kuumaa friteerausoéljya/friteerausrasvaa kestavia suojakasineita!

r= Tayta friteerausoljya/friteerausrasvaa varovasti!

Tayta friteerauséljya/friteerausrasvaa
r= Sulje tyhjennyshana.
= Aseta siivila lammittimelle.

r= Tayta altaaseen tuoretta, puhdasta kasvidljya tai puolijuoksevaa friteerausrasvaa.

o Ala tayta altaaseen kovaa rasvaa! Sellainen friteerausrasva jahmettyy jaahdyttyaan ja se tukkisi
poiston.

Laitteen paalle kytkent

e Jotta ldmmityksen aikana valtytaan friteerausoljyn/friteerausrasvan voimakkaalta ldmpétila-
kuormitukselta tai friteerausrasvan sulamiselta, saadetaan alhainen lampétila (n. 120 °C)

r= Kytke laite paalle kdantokytkimesta ja sdada toivottu lampdtila.
® Merkkivalot palavat.
e Keltainen merkkivalo sammuu, kun toivottu Iampdtila saavutetaan.

r= Peita rasvakeitin keittimen kannella lAmmitysprosessin ajaksi.

r= Tayta friteerauskoriin friteerattavat tuotteet keltaisen merkkivalon sammuttua.

5. Friteeraus

VARO! Kuumat pinnat, kuuma tyhjennyshana, kuumia esineita!
Palovamman vaara!

r= Kayta kuumaa friteerausoéljya/friteerausrasvaa kestavia suojakasineita!
r= Ole varovainen!

r= Tayta friteerauskori friteerattavilla tuotteilla n. kolmannekseen, korkeintaan puoleen valiin asti.
o Ala tayta yli 0,8 kg per friteerauskerta.

r= Poista pakastetuotteiden jaakristallit friteerauskorista ravistelemalla koria.
r= Upota taytetty friteerauskori lyhyesti friteerausoljyyn/friteerausrasvaan ja nosta kori taas ylos,
ettei friteerausoljy/friteerausrasva kuohu yli. Toista tdméa prosessi niin monta kertaa, kunnes

friteerausoljy/friteerausrasva ei enaa kuohu.

r= Saada lyhyilla kayttétauoilla [dBmpétila kdantdkytkimesta n. 100 - 120 °C:een ja peita allas
kannella.
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5.1

o

5.2

Ohijeita friteerauséljysta/friteerausrasvasta

® Friteerausoljyn/friteerausrasvan vaatimukset: Suuri hapettumisvakaus, savuamispiste (yli 230°C),
pitka kayttdaika, vahainen kuohuaminen, maku ja haju neutraali.

e Kayta vain tuoretta 100 %:sta kasviotljya friteerausdljyna/friteerausrasvana.

o Ala kayta ruokadljyja ja elainrasvoja. Ne eivéat sovellu niiden puutteellisen lamménkestokyvyn
takia.

o Al4 kayta pilaantunutta tai vanhaa friteerausdéljyé/friteerausrasvaa itse syttymisen vélttamiseksi.

® Friteerausdljyn/friteerausrasvan kayttdaika pitenee
— kun friteeratun tuotteen loput poistetaan saannoéllisesti,
- kun friteerausoéljy/friteerausrasva suodatetaan ja
— kun rasvakeitin peitetaan, kun sita ei kayteta (suojaa valon ja hapen vaikutuksilta).

o Ala mausta rasvakeittimess4, silla suola ja mausteet nopeuttavat friteerauséljyn tai
friteerausrasvan vanhenemista.

® “*Friteeraa pakastetuotteita n. 4 minuuttia, nosta kori n. 1 minuutiksi yl6s ja friteeraa taas.

e Jotta maku sailyy neutraalina, valmista kala-, liha- tai perunatuotteet eri altaissa, mikali mahdol-
lista.

Friteerausvirheiden tunnistaminen ja eliminoiminen

Friteerausoéljy / friteeraus-  Syyt
rasva

Kuohuaa voimakkaasti Kaytetty vanhaa tai sopimatonta friteerauséljya, esim. ruokadljy
Erilaisia 6ljyja ja rasvoja on sekoitettu
Friteeraustuotteessa on liikaa kosteutta
Friteerausaltaassa on liikaa friteeraustuotteita
Altaasta ei ole poistettu puhdistusaineen loppuja

Ruskenee huonosti Friteerausoljy tai friteerausrasva on uusi
Friteeraustuotteessa on liikaa kosteutta
Paistoaika liian lyhyt
Saadetty liilan alhainen lampétila

Savun muodostumista Saadetty liilan korkea lampdtila

Kaytetty sopimatonta 6ljya tai rasvaa, jonka savuamispiste on
alhainen

Friteerausoljy/friteerausrasva liian kauan kaytdss

Haisee pahalta Paiston loppuja (paneeraukset) ei ole poistettu
Friteerausoljy/friteerausrasva liian kauan kaytdss
Oljy tai rasva ei sovellu friteeraukseen

Pilaantuu nopeasti Paiston loppuja (paneeraukset) ei ole poistettu saannoéllisesti
Erilaisia 6ljyja tai rasvoja on sekoitettu

Friteerausoljya/friteerausrasvaa on kuumennettu liian kauan
friteeramatta

Friteerausoljya/friteerausrasvaa ei ole varastoitu oikein (liikaa
valoa ja happea)

Altaassa puhdistusaineiden loppuja
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Friteerauséljy / friteeraus-  Syyt

rasva

Kulutus liian suuri Ruokien [ampdtila saadetty liian korkeaksi tai liian alhaiseksi
Friteerausoljyn tai friteerausrasvan valumisaika liian lyhyt
Liian pitka paistoaika

Varjaytynyt Paistotuotteesta / mausteista likaantunut friteerausoéljy

Friteerausoljy/friteerausrasva liian kauan kaytoss
Paiston loppuja (paneeraukset) ei ole poistettu

Kayton lopuksi

r= Kéanna kaantodkytkin asentoon 0.
® Merkkivalot sammuvat.

e Kun friteerausoljy on kaytetty ja se taytyy tyhjentaa: Anna friteerausrasvan jaahtya vain niin
paljon, ettei se jahmety ja ettei se tuki tyhjennyksen aikana poistoputkea (Altaan tyhjennys, katso
sivu 27 luku 7.2)

r= Puhdista laite, katso seuraava luku 7. “Puhdistus ja hoito”.

r= Kytke laitteen edestd sahkdpaakytkin pois paalta tai irrota verkkopistoke.

Puhdistus ja hoito

Ohijeita

o Ala paasta sydvyttavia puhdistusaineita kayttopaneelille ja kaantokytkimelle!

o Ala ruiskuta tai puhdista laitetta vesiletkulla, painepesurilla, hdyrypainepesurilla tai hdyrypesurilla!
® Huomioi puhdistusaineen valmistajan kayttéohjeet!

o Ala kayta hankaavia puhdistusaineita!

® Jaloteras ei saa paasta pidemmaksi aikaa kosketuksiin happokonsentraattien, etikkaesenssin,
keittosuolaliuoksen, sinapin, maustesekoitteiden kanssa, silla muuten sen suojakerros vahingoit-
tuu. Huuhtele jaloteraspinnat kayton jalkeen puhtaalla vedella ja hankaa kuivaksi.

Ohijeita jaloteraksesta (korroosiovaara!)

o Huomioi! My6s korkealaatuinen jaloteras voi ruostua epaasiallisesta kasittelysta. Suola, hapot,
kloori, jodi ja ruokien loput vaurioittavat suojakerrosta, mika voi johtaa myods korkealaatuisen ja-
loteréksen ruostumiseen ja pistesyopymiseen!

e Jaloteraksen ulkopinta muodostaa vaurioitumisen jalkeen taas suojakerroksen, mutta vain, jos
ilma tai hyvin happipitoinen vesi paasee vaikuttamaan ulkopintaan.

® Jos jaamia, kuten esim. kalkkia, valkuaista tai tarkkia ei poisteta taydellisesti, se estaa ilman tai
hyvin happipitoisen veden paasyn jaloteraspinnalle. Suojakerros ei siten enaa paase muodos-
tumaan ja pinta ruostuu, esim. pistesyopymalla, myos korkelaatuisella jaloteraksella. Puhdista
sen tahden perusteellisesti, niin ettei puhdistuksen jalkeen mitaan jaamia enaa ole pinnalla.



7.2 Altaan tyhjennys

r= Kayta suojalasejal

VAROITUS! Kuumaa friteerauséljya/friteerausrasvaa!
Palovamman vaara kuumaa friteerauséljya/friteerausrasvaa tyhjennettaessa!

r= Kayta kuumaa friteerausoéljya/friteerausrasvaa kestavia suojakasineita!

r= Sammuta laite ja anna sen jaahtya.

® Anna friteerausrasvan jaahtya vain sen verran, ettei se enaa ole liian kuumaa, mutta valuu viela

hyvin.

r= Kayta rasvan ja kuumuuden kestavia jalkineita, kasineita ja nahkaesiliinaa.

r= Aseta suljettava, lampdtiloja kestava, riittdvan kokoinen, kahvallinen astia poiston alle.

Tyhjennyshanan vipu

r= 1. Nosta vipu, 2. Avaa tyhjennyshana vasem-
malle kdantaen.

r= Valvo tyhjennysta.
e Tayta astia vain 3/4:kseen asti!

r= Kun friteerauséljy/-rasva on taysin tyhjennetty,
sulje tyhjennyshana.

r= Sulje astia kannella tiiviisti ja merkitse se
varoituskilvella "Kuumaa".

VARO! Liukas lattia friteerauséljysté/friteerausrasvastal!
Liukastumisvaara!

= Pese rasvaroiskeet lattialta valittomasti!

7.3 Lammitysyksikon ulos kdantaminen

VARO! Kuuma lammitysyksikké, ku-
umat pinnat!

Palovamman vaara lammitysyksik-
kda kaannettdessa!

r= Kayta suojakasineita!

r= Poista friteerauskori ja siivila.
r= Kéanna lammitysyksikkd kahvasta ylos.

= Tarkista, etta lukitus toimii automaatisesti ja
etta [Ammitysyksikko pysyy kdannetyssa
asennossa.

Lammitysyksikén sisddn kadantadminen
r= Nosta [Ammitysyksikkd kahvasta yl6s.
r= Kéanna lukitus eteen ja pida siina.

r= Kéanna lammitysyksikkd sisaan.
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7.4 Altaan puhdistus

VARO! Kuumat pinnat!
Palovamman vaara puhdistettaessal

r= Puhdista vain jaahtyneend!

Altaan tyhjennys, katso sivu 27 luku 7.2!
Lammitysyksikdn ulos kdantaminen, katso sivu 27 luku 7.3!

r= Poista paiston loput (paneeraukset).
r= Aseta astia poiston alle.

r= Suihkuta lBmmitysyksikkd6n kiinni palaneille ruuan tahteille ohennettua grillin puhdistusainetta
(sekoitussuhde: 1 osa grillin puhdistusainetta, 10 osaa vettd. Anna vaikuttaa n. 10 minuuttia.

° Alé kayta lammitysyksikolla hankausaineita!
Ala raaputa l[ammitysyksikkoa!

e Al3 puhdista millaan esineilla, kuten
kaapimella!

o Al3 taivuta tai vahingoita Iampétunnistinta!

/ o Al3 taita tai vahingoita kapillaariputkeal!

Lammitysyksikon
[@mpdtunnistin

r= Puhdista allas kuumalla vedella ja rasvaa liuot-
tavalla puhdistusaineella.

> r= Valuta puhdistusaineliuos astiaan.

r= Huuhtele allas puhtaalla vedell, tyhjenna se
Kapillaariputki ja kuivaa pehmeélla, nukkaamattomalla
pyyhkeella.

r= Sulje tyhjennyshana.

VARO! Liukas lattia friteerauséljysté/friteerausrasvastal!
Liukastumisvaara!

= Pese rasvaroiskeet lattialta valittomasti!

7.5 Friteerauskorien puhdistus

o Ala kayta friteerauskorilla hankausaineita! Ala raaputa friteerauskoria! Friteerauskoria ei saa
upottaa sydvyttavaan tai happopitoiseen puhdistusaineliuokseen!

r= Puhdista friteerauskori rasvaa irrottavalla puhdistusaineella tai astianpesukoneessa.

r= Huuhtele ja kuivaa friteerauskori.

7.6 Jaloteraspintojen puhdistus
r= Puhdista jaloterdspinnat rasvaa irrottavalla puhdistusaineella tai erityisella jaloterdksen
hoitoaineella.
r= Kuivaa puhdistetut osat ja pinnat pehmealla rievulla.
r= Kéanna lammitysyksikkd sisaan.

r= Aseta friteerauskori altaaseen ja peitd kannella.
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Hairiét ja hairionpoisto

Jos laitteessa ilmenee hairioita, tarkista ne seuraavan taulukon mukaan:

Hairi

Mahdollinen syy

Toimenpide

Kaynnistettaessa vih-
red merkkivalo ei
pala.

Laitteen paakytkin ei paalle
kytketty.

Koko sahkénsaanti puuttuu.

Verkkovaroke on kytkeytynyt
pois paalta.

Kytke paakytkin paalle.

Ota yhteytta
sahkolaitokseen.

Anna valtuutetun asiakaspalvelun tar-
kastaa laitteen mahdolliset viat.

Kytke verkkovaroke taas paalle.

Laite ei kuumenna ja
keltainen merkkivalo
ei pala.

Lampétilan turvarajoitin on
kytkeytynyt pois paalta.

Tarkista, etta altaassa on tarpeeksi
friteerausoljya tai friteerausrasvaa.
Anna laitteen jaahtya.

VAROITUS! Palovaara!l
Turvalampétilarajoittimen saa kytkea
takaisin paalle vasta katkoksen syyn
korjauksen jalkeen.

Paina kytkentanappi siséan. Jos vika ei
vielakaan poistu, ota yhteytta
valtuutettuun asiakaspalveluun.

o
9

/4

Lampdtilan turvarajoittimen kytkentanappi

Jo vikaa ei saada poistettua,
— sammuta laite ja irrota se sahkoverkosta,

— &la avaa koteloa,

— ota yhteytta valtuutettuun asiakaspalveluun.
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Tekniset tiedot
Rasvakeitin BC DF 5000
Tuotenro 00574211
Kokonaisliitantaarvo 5 kW

Jannite 400V 3N 50/60 Hz
Suojaus 3x16 A
Ladmmonluovutus herkk 0,45 kW
Ladmmonluovutus latentti 3,50 kW
Hoéyryaminen 5,16 kg/h

Ulkomitat (P x L x K)

400 x 620 x 240 mm

Paino n. 16 kg
Suojausaste vetta vastaan IP X4
Laitteen adnenpaast <70dB (A)

Oikeus teknisiin muutoksiin pidatetaan!




10.

10.1

10.2

Kokoonpano ja liittaminen

o Huomioi paikalliset keittiota koskeva tekniset maaraykset.

e Laite on asennettava valmistajan asennusohjeiden ja voimassa olevien teknisten sdaddsten
mukaan.

e Tassa mainitut laitteen kokoonpano- ja asennustyét saa suorittaa vain ammattitaitoinen
asennushenkildstd!

e Huomioi turvallisuusohjeet!

Laitteen kuljetus

o Huomioi laitteen paino.

r= Kuljeta laitetta tarkoituksenmukaisella kuljetusavulla tai nostovaunulla.

Ohjeita kokoonpanopaikasta

e Huomioi tarpeellinen vapaa tila laitteen ymparilla! Laitteen ylapuolella ei saa olla hyllyja tai
likuteltavia kaantdlaitteita ei saa pystya kaantamaan laitteen ylapuolella!

e Huomioi tarpeellinen liikkumatila kayttajaa varten! Myés siten, ettei laitetta kasitellessa henkiléille
ole vaaraa vahingossa satuttaa itsedan siihen.

e Jos laitetta kaytetaan asiakasalueella, on tarpeellinen suoja kiinnitettédva niin, ettei asiakkaalla ole
mahdollisuutta paasta kosketuksiin laitteen kanssa.

o Huomioi ammattiliiton rasvakeittimia koskevat tydsuojelutiedot! Tayttémaarat lasketaan
yhteen, jos useampi rasvakeitin sijoitetaan vierekkain. Se vaatii mahdollisesti erityisia
palosuojelutoimenpiteita!

e Rasvakeittimia ja paistolaitteita ei saa asettaa spriklerilaitteiston alle!

e Vesihaude, keitin, pastakeitin on sijoitettava rasvakeittimen viereen! Pida vahintdan 900 mm:n
vali tai asenna roiskesuoja (roiskeita hylkiva suojus), jonka védhimmaiskorkeus on 350 mm.

e Induktiolaitteilla: Imetty ilma ei saa olla rasvapitoista eika sen Iampétila saa ylittda 40°C.

e Ala aseta induktiolaitteita lampda sateileville laittelle, kuten esimerkiksi leivinuunin tai
ldampdkaapin paalle.

e Laitetta saa kayttaa ulkona vain, kun se riittavasti tuulelta suojattu ja siind on katos. Suojaa laite
ja liitédntajohto kosteudelta!
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Poéytamallien sijoittaminen

Sijoittaminen
— vaakasuoraan ja tarindttbmaan paikkaan,

imukuvun alle, jossa on liekinestosuodattimet,

— ei lammitetyille pinnoille,

— ei palaville pinnoille,

— ei palaviin seiniin.

— Ala aseta lamp6a séteileville laittelle, kuten esimerkiksi leivinuunin tai lAmpékaapin paélle.

r= Poista laitteesta suojakelmut. Poista liiman loput puhdistus- tai pesubensiinilla.

q

Kohdista laite vaakasuoraan ruuvijaloista.

r= Laitteiden yksittainen sijoittaminen kapeille pdydille tai alusrakenteille: Varmista laite ja poyta tai
alusrakenne kallistumisen ja siirtymisen varalta esim. ruuvamalla se lattiatasossa seinaan.

Sahkoliitant

VAARA! Vaarallinen sdahkéjannite!
Sahkoéiskun vaara, jonka seurauksena on mahdollisesti vakava ruumiinvamma tai

kuolema!

e Sdhkbdasennukset saa suorittaa vain valtuutettu asiakaspalvelu tai sahkdéalan
ammattilainen!

r= Kytke laitteesta virta pois ja varmista se uudelleen kdynnistdmisen varalta!

o Sahkdliitannan taytyy olla voimassa olevien VDE 0100 maaraysten ja kulloinkin vastuussa olevan
energialaitoksen maaraysten mukainen.

e Liikkuvan verkkoliitdntdjohdon on oltava vahintaan mallia H 07 RN-F.
e Laitteet, joissa on verkkopistoke, on verkkopistokkeeseen paastava helposti kdsiksi.

e Turvallisuussyista suosittelemme vikavirtasuojakytkimen asentamista. Tarkeaa induktiolaitteilla:
Kayta lyhytaikaisesti hidasta yleisvirtaherkkaa Fl-suojakytkinta = 30 mA.

o Huomioi sdhkdliitantaa varten tyyppikilven tiedot!

o Aseta laittaan kaantokytkin asentoon Pois, kiinnita vasta sitten verkkopistoke oikein asennettuun
pistorasiaan!
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Huolto

VAARA! Vaarallinen sdahkéjannite!
Sahkoéiskun vaara, jonka seurauksena on mahdollisesti vakava ruumiinvamma tai

kuolema!

e Huoltotyét séhkolaitteilla saa suorittaa vain valtuutettu asiakaspalvelu tai séhkdalan
ammattilainen!

r= Kytke laitteesta virta pois ja varmista se uudelleen kdynnistdmisen varalta!

e Anna tama laite tarkastettavaksi ja huolletavaksi sdanndéllisesti. Huoltot6ita ovat esimerkiksi
turvallisuus-, toiminta- ja tiiviystarkastukset.

e Tarkastuta asiantuntijalla turvallisuuslaitteiden asianmukainen kunto niiden rasituksesta riippuen
vahintdan kerran vuodessa. Pida tarkastusten tuloksista kirjaa ja sailyta se.

e Asennus-, huolto- ja korjausty6t saa suorittaa vain valtuutettu asiakaspalvelu tai sahkdalan
ammattilainen.

e Kayta vain alkuperaisia lisdvarusteita ja alkuperéisia varaosia!

e Suosittelemme solmimaan huoltosopimuksen asiakaspalvelun kanssa.

Kaytettyjen laitteiden jatehuolto

o Kytke laitteesta virta ja varmista se uudelleen kdynnistdmisen varalta ennen sen purkamista.
Irrota sen jalkeen verkkojohto verkkoliitdinnan pistorasiasta ja laitteesta.

o Kaytetyt laitteet eivat ole arvotonta jatetta! Ymparistdystavallisesti havitettdessa voidaan
kierrdtyksestd saada arvokkaita raaka-aineita.

e Huomioi laitteen jatehuollossa vastaavat lakisdateiset maaraykset.

o Ammattikayttdiset sahkolaitteet eivat saa paasta kunnan jatehuoltoon eika niitd saa havittéda
kotitalousjatteiden mukana.
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Korjaus

Oikeutetut henkilot

Vain seuraavilla korjauspaikoilla on lupa korjata laite:

— Yrityksen sisainen, B.PRO kouluttama ammattihenkilost
— Ulkoinen, B.PRO kouluttama asiakaspalvelu

— B.PRO-huolto

Vian kuvaus

B.PRO-huolto tarvitsee vian tarkan kuvauksen
lisdksi seuraavat tiedot tyyppikilvesta:

— Tyyppi ja tuotenumero
— Sarjanumero (S.Nr)
— Valmistuspaiva (Baujahr)

Tyyppikilpi

Komponenttien vaihto

Vialliset komponentit, verkkojohto mukaan lukien. saa vaihtaa vain seuraavat huoltopaikat:
— Yrityksen sisainen, B.PRO kouluttama ammattihenkilost

— Ulkoinen, B.PRO kouluttama asiakaspalvelu

— B.PRO-huolto

Varaosat

Varaosien tilauksessa tarvitaan seuraavat tiedot:
Varaosan kuvaus

Tyyppi ja tuotenumero

Laitteen valmistusvuosi (Baujahr)
Maéar

0 Katso huollon tietojarjestelma netista (www.bpro-solutions.com).

Osoite

B.PRO GmbH

P.O.Box 1310

75033 Oberderdingen

GERMANY

Phone +49 7045 44-81416

Fax +49 7045 44-81508

Email service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com
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hr - Prijevod originalne upute za upotrebu

Napomene za korisnika

Zahvaljujemo se $to ste se odlucili za proizvod tvrtke B.PRO. Vrlo nam je stalo da s proizvodima
tvrtke B.PRO imate puno zadovoljstva, da Vam olakSavaju rad i da od njih imate puno koristi.

Napomene uz uputu za upotrebu

Pazljivo procitajte uputu za upotrebu prije pustanja uredaja u pogon.

Uputa za upotrebu sadrzi vazne napomene za pravilno rukovanje, postavljanje i instaliranje.
Posebnu paznju posvetite napomenama za sigurno koristenje.

Dokumente, prilozene uredaju, pohranite i drzite ih uvijek na dohvat ruke i proslijedite ih zajedno
s uredajem.

Kao korisnik se pobrinite da uputa za upotrebu bude dostupna ovlastenom osoblju.

Simboli ispred teksta

r= Od vas se zahtjeva neka radnja.
— Nabrajanje, popis
o Napomene, slijed funkcija

Info! Napomene s narocito korisnim informacijama i savjetima

Oznaka upozorenja

A /N A\

Upozorenje na Upozorenje na opasan Upozorenje na vrucu
mjesto opasnosti elektriéni napon povrsinu

Signalne rijeci

OPASNOST

Upozorava na po zivot opasne rizike za ljude.

UPOZORENJE

Upozorava na teske rizike za ljude.

OPREZ

Upozorava na lake do srednje teske rizike za ljude.

POZOR

Upozorava na materijalne Stete.
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Namjenska upotreba

Uredaj se smije koristiti samo za pripremanje namirnica, npr. za fritiranje i peCenje mesa, ribe,
krumpira, povréa, namirnica od brasna, punjenih tijesta i pekarskih namirnica.

Uredaj sluzi za komercijalnu uporabu i smije se koristiti samo
— od strane upucenog i Skolovanog osoblja,

— ako je slavina za praznjenje zatvorena,

— s propisno napunjenom kadom,

kad se uredaj nalazi pod nadzorom,

— za predvidenu namjenu prema uputi za upotrebu.

Drugacdija ili prekoracujuca upotreba vrijedi kao nenamjenska.
Za Stete, nastale nenamjenskom upotrebom, odgovara samo korisnik.

Svako pogresno koristenje uredaja dovodi do gubitka prava na jamstvo i opée odgovornosti
proizvodaca.

Izmjene na ovom uredaju su zabranjene.

PogresSne primjene

Uredaj nemojte koristiti kao odlagaliste ili povrSinu za postavljanje!

Uredaj se ne smije koristiti za zagrijavanje, suSenje i skladistenje predmeta, a ne smije se koristiti
ni za otapanje materijala!

Uredaj se ne smije koristiti od strane

- djece,

— osoba s ogranicenim psihickim, fizickim, senzori¢kim ili dusevnim sposobnostima,
— nepoducenog osoblja.

Unos podataka s tipske plocice

Prije postavljanja uredaja upiSite podatke sa tipke
plocice u sljedece retke. Molimo da ove podatke
navedete, ako budete trebali neku servisnu uslugu
za uredaj. To doprinosi brzoj obradi vaseg upita.

Tipibrojartikla: .........................
Serijski broj (S.Nr.): ... ...

Datum izrade (Baujahr): ..................

Tipska plocica

Sigurnosne napomene

OPASNOST! Utvrdivanje i ocjena rizika prema zakonu o zastiti na radu

Prema zakonu o zastiti na radu poslodavac mora procijeniti, s kojim rizicima za namjestenike je
rad povezan i koje mjere zastite na radu su potrebne. S tim u vezi obratite paznju na napomene
cehovskog udruzenja za komercijalne kuhinje!

Poslodavac treba imenovati i staviti na raspolaganje osobnu zastitnu opremu.



UPOZORENJE! Opasnost od povreda

Tokom rada postoji opasnost od opeklina od strane
— vrucéeg ulja za fritiranje/masnoce za fritiranje,
— prskanja vruce masti i
— i vrucih povrSina.

Nemojte dozvoliti da tekucine dospiju u ulje za fritiranje/mast za fritiranje.

Tokom ispustanja masti iz friteze
— nosite rukavice, otporne na masnocu i visoku temperaturu,te koznu pregacu,
— koristite specijalnu kantu za mast od metala s izlievom i s poklopcem koji se moze zatvoriti.

Uredaj tokom rada nemojte pomicati!

Obratite paznju na propise i pravila cehovskih udruzenja!

OPASNOST! Opasnost od vatre, suzbijanje pozara

U slu¢aju da se ne dostigne oznaka za minimalnu napunjenost, postoji opasnost od pozara!
Stoga redovito kontrolirajte napunjenost i nedostajucu koli€inu ulja za fritiranje ili masti za
fritiranje nadopunite. Obratite paznju na oznaku minimalnog i maksimalnog punjenja!

Ulje za fritiranje/mast za fritiranje, zaprljana namirnicama koje se peku i zac¢inima, nemojte vise
koristiti. Moze se zapaliti ve¢ i kod temperatura u regularnom podrucju termostata i dovesti do
prelijevanja pjene.

Za suzbijanje pozara treba koristiti odobrene protupozarne aparate za pozar nastao jestivim uljem
i jestivom masno¢om, te poklopac friteze.

U slucaju jakog stvaranja dima odmah stavite poklopac friteze na posudu friteze. Iskljucite uredaj
i glavni prekida¢ u zgradi ili izvucite mrezni utikac.

Voda iz sustava za prskanje ne smije dospjeti u ulje za fritiranje/mast za fritiranje.

Zapaljenu mast i ulje nikad nemojte gasiti vodom! Ako voda dospije u vruce ulje za fritiranje
dolazi do eksplozije! Koristite samo odobrena sredstva za gasenje za pozare uzrokovane jestivim
uljem i jestivom masti!

POZOR! Opasnost od osteéenja

Uredaj nemoijte prskati ni Cistiti crijevom za vodu, aparatom za CiS¢enje pod visokim tlakom,
aparatom za CiScenje pod visokim tlakom pare ili aparatom za ciS¢enje parom!

Prednje stranice i obloge uredaja nemojte tretirati sredstvom za CiS¢enje pjenom! Pjenasto
sredstvo za CiS¢enje prodire i u najmanje proreze i unistava elektriku i elektroniku!

Nemoijte koristiti nikakva nagrizajuca ni Cistila koja sadrze kiselinu na koSari za fritiranje i na
grijaCu, u suprotnom postoji opasnost od razaranja zastite od korozije i opasnost od hrdanja!

Nakon duzih vremena mirovanja uredaj pustite da pregleda neka autorizirana servisna sluzba na
funkcionalnost.

Ako smetnje u radu ne mozete ukloniti pomoc¢u poglavlja 8. na stranici 44 "Smetnje i pomoc”,
onda iskljucite uredaj i obavijestite ovlastenu servisnu sluzbu.
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3. Opis uredaja

Nacin funkcioniranja
® Termostatska regulacija grijanja.
® Zakretni grijaC s blokadom i isklju€ivanjem grijanja kod zakretanja.

® Sigurnosni grani¢nik temperature spre€ava pregrijavanje grijaca (korisnik moze resetirati - UPO-
ZORENJE! Opasnost od pozara! Sigurnosni ograniciva¢ temperature ukljucite tek nakon uklan-
janja uzroka ispada).

3.1 Opis funkcijskih dijelova
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Drag za blokadu kod Kut kacenja za koSaru za fritiranje
zakretanja grijaCa \

Oznaka razine

napunjenosti S

Gumb za resetiranje
sigurnosnog grani¢nika
temperature

Q Rucka za zakretanje grijaca

ISR
Slavina za \L -
praznjenje

Podesive nozice

Kontrolne | ice:
Okretni prekidac za ontroine amp!c.e .
e T Zeleno = uredaj je ukljucen
uklju€ivanje/ iskljucivanje - L o )
i regulaciju temperature Zuto = indikator zagrijavanja

4. Pustanje u rad

Za pravilan rad uredaj mora biti stru¢no prikljuCen. Podaci elektri¢nih vrijednosti prikljucka u zgradi
moraju odgovarati vrijednostima prikljucka uredaja! Postavljanje i priklju€ivanje vidi stranicu 46
poglavlje 10.

r= Uredaj prije prvog pustanja u pogon o istite sa sredstvom za CiS¢enje koje otapa mast.
o Ciséenje i njega vidi stranicu 41 poglavlje 7.

38/96



hr

4.1 Punjenje ulja za fritiranje/masnoce za fritiranje uklju€ivanje uredaja

UPOZORENUJE! Vruée ulje za fritiranje/mast za fritiranje!
& Opasnost od opeklina kod ulijevanja ulja za fritiranje/masti za fritiranje tokom rada!
r= Nosite zastitne naocale!
r= Nosite zastitne rukavice protiv vruceg ulja za fritiranje/masti za fritiranje!

r= Ulje za fritiranje/ulje za fritiranje oprezno dolijevajte!

Ulijevanje ulja za fritiranje/masti za fritiranje
r= Zatvorite slavinu za praznjenje.
r= Polozite ulozno sito na grijac.

r= Posudu napunite svjezim, Cistim biljnim uljem za fritiranje ili polutekuéom mas¢u za fritiranje.

® Za punjenje posude nemoijte koristiti tvrdu mast (kocku masti)! Takva mast za fritiranje se nakon
hladenja skrucuje i zaCepila bi izljev.

Ukljucivanje uredaja

® Da se izbjegne veliko temperaturno opterecenje ulja za fritiranje/masti za fritiranje tokom zagrija-
vanja ili sljepljivanja masti za fritiranje, podesite nizu temperaturu( otprilike 120°C)

r= Uredaj uklju€ite pomocu okretnog prekidaca i podesite Zeljenu temperaturu.
e Kontrolne lampice svijetle.
e Zuta kontrolna lampica se gasi kad je dostignuta pode$ena temperatura.

r= Tokom postupka zagrijavanja friteze poklopite poklopcem friteze.

r= Nakon gaSenja Zute kontrolne lampice napunite ko3aru za fritiranje s namirnicama za fritiranje.

5. Fritiranje

OPREZ! Vruée povrsine, vruca slavina za praznjenje, vruéi predmeti!
& Opasnost od opeklina!

r= Nosite zastitne rukavice protiv vruceg ulja za fritiranje/masti za fritiranje!
r= Postupajte s odgovaraju¢im oprezom!

r= KoSaru za fritiranje punite s namirnicama za fritiranje otprilike do trecine, maksimalno do
polovice.

® Nemoijte puniti vise od 0,8 kg po postupku fritiranja.
r= Kristale leda na zamrznutim namirnicama za pecenje uklonite treSnjom iz koSare za fritiranje.

r= Napunjenu ko3aru za fritiranje kratko uronite u vruée ulje za fritiranje/mast za fritiranje i ponovno
podignite da izbjegnete prelijevanje pjene ulja za fritiranje/masti za fritiranje. Ovaj postupak
ponavljati sve dok se ulje za fritiranje/mast za fritiranje ne prestane pjeniti.

r= U kratkim radnim pauzama temperaturu okretnim prekidacéem podesiti na otprilike 100-120°C,
a posudu friteze poklopiti poklopcem.
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5.1 Napomene za ulje za fritiranje/mast za fritiranje

e Zahtjevi u pogledu ulja za fritiranje/masti za fritiranje: Visoka stabilnost na oksidaciju, tocka
dimljenja(preko 230°C), velika dugotranost, malo pjenjenje, neutralnog mirisa i okusa.

o

e Koristite samo svjeze 100% biljno ulje za fritiranje/mast za fritiranje.

® Nemoijte koristiti jestiva ulja ni Zivotinjske masnoce. One su zbog loSe stabilnosti na vrucinu
nepodesne.

® Da se sprije€i samozapalivanje, nemojte upotrebljavati pokvareno ili staro ulje za fritiranje/mast
za fritiranje.
® Vijek trajanja ulja za fritiranje ili masti za fritiranje produzava se
- redovitim uklanjanjem ostataka pecenih namirnica,
— filtriranjem ulja za fritiranje/masti za filtriranje i
— poklapanjem friteze kad nije u upotrebi (zastita od utjecaja svjetlosti i kisika).

® Nemojte zacinjavati nad fritezom, buduéi da sol i zaCini ubrzavaju starenje ulja za fritiranje ili
masti za fritiranje.

® *Duboko smrznute namirnice fritirajte otprilike. 4 min., izvadite na otprilike 1 min. i ponovno
fritirajte.

® Da postignete neutralan okus, riblje, mesne i proizvode od krumpira po moguénosti pripravljajte
u odvojenim posudama.

5.2 Uocavanije i uklanjanje greSaka fritiranja

Ulje za fritiranje/mast za Uzroci

fritiranje

Jako se pjeni Koristi se istroSeno ili nepodesno ulje za fritiranje npr. jestivo
ulje

PomijeSana su razlicita ulja i masti

Namirnice za fritiranje sadrze previSe vlage

Prevelika koli¢ina namirnica za fritiranje u posudi za fritiranje
Ostaci sredstva za €iS¢enje nisu uklonjeni iz kade

LoSe poprima smedu boju Ulje za fritiranje ili mast za fritiranje je novo
Namirnice za fritiranje sadrze previSe vlage
Vrijeme pecenja je prekratko
PodesSena je preniska temperatura

Stvara se dim PodesSena je previsoka temperatura
Koristi se nepodesno ulje ili mast s niskom tockom dimljenja
Ulje za fritiranje/mast za fritiranje je predugo u upotrebi

LoSe mirise Nisu odstranjeni ostaci pe€enja (panade)
Ulje za fritiranje/mast za fritiranje je predugo u upotrebi
Ulje ili mast nije pogodno za fritiranje

Brzo se kvari Nisu redovito odstranjivani ostaci pe€enja (panade)
PomijeSana su razli¢ita ulja ili masti

Ulje za fritiranje/mast za fritiranje je bila predugo zagrijavana
bez fritiranja

Ulje za fritiranje/mast za fritiranje nije pravilno skladistena
(previse svjetla i kisika)
Ostaci sredstva za Cis¢enje u kadi
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Ulje za fritiranje/mast za Uzroci

fritiranje

PotroSnja prevelika Temperatura je za namirnicu podeSena previsoko ili prenisko
Vrijeme iskapavanja ulja za fritiranje ili masti za fritiranje je
prekratko
Predugo trajanje pecanja

Promjena boje OneciSc¢enje ulja za fritiranje od strane pecenih namirnica /
zacina

Ulje za fritiranje/mast za fritiranje je predugo u upotrebi
Nisu odstranjeni ostaci pe€enja (panade)

Kraj pogona

r= Okretni prekida¢ okrenite u polozaj 0.
e Kontrolne lampice se gase.

e Kad je mast za fritiranje istroSena i mora biti ispustena: Mast za fritiranje pustite da se ohladi tek
toliko da se ne skruti i na taj nacin tokom praznjenja ne zacepi ispusnu cijev (praznjenje kade vidi
od stranice 42 poglavlje 7.2

r= Ogistite uredaj, vidi sliedeée poglavlje 7. “Ciséenje i njega”.

r= Iskljucite elektricni glavni prekidac ispred uredaja ili izvucite mrezni utikac.

v
"

iSCenje i njega

Napomene
® Na masku za rukovanje i okretni prekida¢ nemojte nanositi nagrizajuca cistila!

® Uredaj nemoijte prskati ni Cistiti crijevom za vodu, aparatom za CiS¢enje pod visokim tlakom,
aparatom za CiScenje pod visokim tlakom pare ili aparatom za ciS¢enje parom!

® Obratite paznju na upute za upotrebu od strane proizvodaca sredstva za CiS¢enje!
® Nemoijte koristiti nikakva abrazivna sredstva za CisS¢enje!

® Plemeniti Celik ne smije duze vrijeme dolaziti u kontakt s koncentriranim kiselinama, esencijom
octa, solnom otopinom, senfom, mjeSavine zacina, jer se inaCe ostecuje zastitni sloj. Povrsine od
plemenitog Celika nakon upotrebe isperite i brisanjem posusite.

Napomene u vezi plemenitog ¢elika (opasnost od korozije!)

® Molimo obratite paznju! | visoko kvalitetni plemeniti Celik nepravilnim rukovanjem moze korodirati.
Sol, kiseline, klor, jod i ostaci namirnica razaraju zastitni sloj i mogu i kod visoko kvalitetnog
plemenitog Celika dovesti do korozije i tockaste korozije!

® PovrSina plemenitog Celika nakon oStecenja ponovno stvara zastitni sloj, ali samo u sluc¢aju kad
zrak ili voda bogata kisikom, moze djelovati na povrsinu.

® Ako se ostaci kao Sto su npr. kamenac, bjelanjak ili Skrob ne odstrane u potpunosti, onda to
sprjeCava da zrak ili voda bogata kisikom dospije na povrSinu plemenitog Celika. Na taj nacin se
vise ne moze stvarati zastitni sloj i nastaje korozija npr. to¢kasta korozija, ¢ak i kod visokog
kvalitetnog plemenitog Celika. Stoga temeljito Cistite, tako da nakon CiS¢enja ne prijanjaju nikakvi
ostaci.
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7.3
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Praznjenje kade

UPOZORENUJE! Vruée ulje za fritiranje/mast za fritiranje!
& Opasnost od opekline kod praznjenja uslijed vru¢eg ulja za fritiranje/masti za fritiranje!
r= Nosite zastitne naocale!
r= Nosite zastitne rukavice protiv vruceg ulja za fritiranje/masti za fritiranje!

r= Isklju€ite uredaj i pustite da se ohladi.

® Mast za fritiranje pustite da se ohladi tek toliko da vi$e nije prevruce, ali da se jo$ uvijek moze
dobro izlijevati.

r= Nosite cipele otporne na mast i vrucinu, rukavice i koZznu pregacu.

r= Ispod izljeva postavite temperaturno otpornu posudu koja se moze zatvarati i koja posjeduje
ruCke za nosenje i koja posjeduje dovoljan volumen.

r= 1. Podignite polugu, 2. Slavinu za izljevanje

Poluga slavine za otvorite okretanjem prema lijevo.

izlijevanje

r= Kontrolirajte postupak izlijevanja.
2. ® Posudu punite samo do 3/4 visine!

r= Nakon istjecanje svog ulja za fritiranje/masti za
fritiranje zatvorite slavinu za izlijevanje.

r= Posudu dobro zatvorite poklopcem i oznacite
plogicom "Vruée tvari”.

OPREZ! Skliski pod uslijed ulja za fritiranje/masti za fritiranje!
Opasnost od klizanje!

r= Poprskanu mast na podu odmah odstranite!

Zakretanje grijaca

Blokada 3 OPREZ! Vruéi grijag, vruée po-
vrSine!

Opasnost od opeklina kod zakre-
tanja grijaca!

= Nosite zastitne rukavice!

r= lzvadite koSaru za fritiranje i ulozno sito.
r= Grija€ za ru¢ku zakrenite prema gore.

r= Provjerite da se blokada automatski zakaci
i drzi grija€ u zakrenutom polozaju.

Povratno zakretanje grijaca

r= Podignite grija¢ za rucku.
r= Blokadu zakrenite prema naprijed i pridrzite.

r= Zakrenite grija€ natrag.
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Ciséenje kade

OPREZ! Vruée povrsine!
Opasnost od opeklina kod Cis¢enja!

r= Cistite samo u ohladenom stanju!

Ispraznite kadu, vidi stranicu 42 poglavlje 7.2!
Zakrenite grijaC vidi stranicu 42 poglavlje 7.3!

r= Odstranite ostatke pe€enja (panadu).
r= Postavite posudu ispod izljeva.

r= Ukruéene tvari na grijacu odstranite razrijedenim sredstvom za €iScenje rostilja (odnos mijeSanja:
1 udio sredstva za CiS¢enje rostilja, 10 udjela vode). Pustite da djeluje na otprilike 10 min.

® Na grijacu nemojte upotrebljavati nikakva
abrazivna sredstva za CiS¢enje! Nemojte
grepsti grijac!

® Nemojte za CiS¢enje koristiti nikakve predmete,
kao $to je na primjer, strugalica!

® Senzor termostata nemoijte savijati ni

g osteivati!

e Kapilarnu cijev nemojte savijati ni ostecivati!

Senzor termostata
na grijacu

= Kadu distite vruéom vodom i sredstvom za
CiScenje koje otapa masnocu.

r= Otopinu sredstva za CiS¢enje ispustite u neku

Kapilarna cijev posudu.

r= Kadu isperite ¢istom vodom, ispraznite ju
i brisanjem mekom krpom koja ne pusta
vlakna posusite.

r= Zatvorite slavinu za praznjenje.

OPREZ! Skliski pod uslijed ulja za fritiranje/masti za fritiranje!
Opasnost od klizanje!

r= Poprskanu mast na podu odmah odstranite!

CiSéenje kosara za fritiranje

® Na kosari za fritiranje nemojte koristiti nikakva abrazivna sredstava za CiS¢enje! Nemojte grepsti
koSaru za fritiranje! KoSara za fritiranje se ne smije uranjati u neku nagrizajuc¢u otopinu ili otopinu
za CiS¢enje koja sadrzi kiseline!

r= KoSara za fritiranje Cistite sredstvom za CiS¢enje koje otapa masnocu ili u stroju za pranje
posuda.

r= KoSaru za fritiranje isperite ¢istom vodom i brisanjem posusite.

CiScenje povrsina od plemenitog Celika

r= PovrSine od plemenitog Celika Cistite sredstvom za €iScenje koje otapa masnocu ili specijalnim
sredstvom za njegu plemenitog Celika.

r= OCiS¢ene dijelove i povrSine brisanjem mekom krpom posusite.

r= Zakrenite grija€ natrag.

r= KoSaru friteze stavite u kadu i stavite poklopac.
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Smetnje i uklanjanje smetniji

Ako na ovom uredaju dode do nekih smetnji, onda vas molimo da ih provjerite pomocu slijedece

tablice:

Smetnja

Moguéi uzrok

Mijera

Kod uklju€ivanja ne
svijetli zelena
kontrolna lampica.

Glavni prekidac ispred
uredaja nije ukljucen.

Nedostaje napajanje strujom
u cijelosti.

Mrezni osigurac je iskljucio.

Ukljucite glavni prekidac.

Obavijestite poduzece
za opskrbu elektricnom energijom.

Eventualne greske na uredaju dajte na
provjeru ovlastenoj servisnoj sluzbi.

Ponovno ukljucite mrezni osigurac.

Uredaj se ne
zagrijava i zuta
kontrolna lampica je
ugasena.

Sigurnosni grani¢nik
temperature je iskljucio.

Provjerite da se u kadi nalazi dovoljno
ulja za fritiranje ili masti za fritiranje.
Pustite uredaj da se ohladi.
UPOZORENUJE! Opasnost od pozara!
Sigurnosni ograniciva€ temperature
ukljucite tek nakon uklanjanja uzroka
ispada.

Utisnite gumb za ukljuCivanje. Ako do
greske i dalje bude dolazilo,
obavijestite ovlastenu servisnu sluzbu.

Gumb za ukljucivanje za sigurnosni
granic¢nik temprerature

Ako smetnju ne mozete ukloniti,

— iskljucite uredaj i odvojite od elektricne mreze,
— kuciste nemojte otvarati,

— obavijestite ovlastenu servisnu sluzbu.




9. Tehnicki podaci

Friteza BC DF 5000
Br. artikla 00574211
Ukupna vrijednost prikljucka 5 kW

Napon 400V 3N 50/60 Hz
Osigurac 3x16 A

Emisija topline, senzoricki 0,45 kW

Emisija topline latentno 3,50 kW

Emisija pare 5,16 kg/h

Vanjske dimenzije (D x S x V)

400 x 620 x 240 mm

Tezina cca. 16 kg
Stupanj zastite od vode IP X4
Sum uredaja <70dB (A)

TehniCke izmjene pridrzane!
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Postavljanje i priklju¢ivanje

e Obratite paznju na lokalne propise, specificne za tehniku za kuhinje.

e |Instalacije moraju biti izvedene prema uputama za montazu od strane proizvodaca i prema
priznatim pravilima tehnike.

e Ovdje navedeni radovi na postavljanju i montazi smiju biti izvodeni samo od strane stru¢nog
osoblja za montazu!

e Obratite paznju na sigurnosne napomene!

Trasportiranje uredaja

e Obratite paznju na tezinu uredaja.

r= Uredaj transportirajte odgovarajué¢im pomoénim transportnim sredstvima ili dizalicom.

Napomene u pogledu mjesta postavljanja

e Ostavite dovoljno slobodnog prostora iznad uredaja! Iznad uredaja se ne smiju nalaziti regali,
a ne smije postojati ni moguénost zakretanja pomicnih zakretnih mehanizamal!

e Ostavite dovoljno slobodnog prostora za kretanje rukovatelja! Takoder na nacin da prilikom
rukovanja uredajem ne dode do ugrozavanja uslijed nehoti¢nog sudaranja s drugim ljudima.

e Ako se uredaj upotrebljava u podrucju gdje su i musterije, onda se mora postaviti odgovarajuc¢a
zastita da se sprijeCi kontakt musterije s uredajem.

e Obratite paznju na informacije o sigurnosti na radu cehovskog udruzenja u pogledu friteza!
KoliCine punjenja se zbrajaju, ako se viSe friteza postavlja jedna pored druge. To iziskuje
eventualno posebne mjere za zastitu od pozara!

e Friteze i uredaje za pecenje nemojte postavljati ispod protupozarnih prskalica!

e Vodenu kupku, kuhalo, kuhalo za tjesteninu nemojte postavljati pored friteze! Ostavite minimalni
razmak od 900 mm ili instalirajte zastitu od prskanja (odbojni lim) minimalne visine od 350 mm.

o Kod indukcijskih uredaja: Usisani zrak ne smije sadrzavati mast ni biti topliji od 40°C.

e Indukcijske uredaje nemojte postavljati iznad uredaja koji emitiraju toplinu, kao $to su na primjer
pecnice ili toplinski ormari.

e Uredaj na otvorenom smije raditi samo s natkrovljem i dovoljnom zastitom od vjetra. Uredaj
i priklju¢ni kabel zastitite od vlage!



10.3

10.4

Postavljanje stolnih modela

Postavljanje

— vodoravno i bez vibracija,

— ispod nape s protupozarnim filtrima,

— ne na zagrijane povrsine,

— ne na zapaljive povrSine,

— ne na zapaljive zidove.

— ne iznad uredaja koji emitiraju toplinu, kao $to su na primjer pecnice ili toplinski ormari.

r= Skinite zastitne folije s uredaja. Ostatke ljepka odstranite benzinom za €iScenje- ili pranje.

q

Uredaj pomocu podesivih nozica postavite vodoravno.

r= U slu€aju- pojedinacnog postavljanja uredaja na uske stolove ili postolja: Uredaj i stol ili podnozje
osigurajte od prekretanja i pomicanja, npr. vijéanim spojem na zid ili na pod.

Priklju€ivanje elektricnog napajanja

OPASNOST! Opasni elektricni napon!
Opasnost od strujnog udara, kao posljedica moguca tjelesna povreda ili usmréivanje!

e ElektriCne- instalacije smije izvoditi samo ovlastena servisna sluzba ili neki stru¢ni
elektricar!

r= Ispustite napon iz uredaja i osigurajte od ponovnog uklju€ivanja!

e Elektri¢ni priklju¢ak mora biti izveden prema vazec¢im odredbama VDE 0100 i odredbama
odgovaraju¢e nadleznog poduzeca za opskrbu elektricnom energijom.

o Pomicni elektri¢ni prikljucni vod mora biti izveden barem prema H 07 RN-F.

o Kod uredaja s mreznim utikaCima, mrezni utika¢ mora biti lako dostupan.

e |z sigurnosnih razloga preporu€amo ugradnju- zastitnog strujnog prekidac¢a. Vazno kod
indukcijskih uredaja: Koristite Fl-zastitne prekidace, osjetljive na sve struje s kratkotrajnom
zadrskom = 30 mA.

e Za elektricni priklju¢ak obratite paznju na podatke s tipske plocice!

o Okretni prekidac postavite na Isklju¢eno, tek nakon toga utaknite utika¢ u propisno instaliranu
uti¢nicu!
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Odrzavanje

OPASNOST! Opasni elektricni napon!
Opasnost od strujnog udara, kao posljedica moguca tjelesna povreda ili usmréivanje!

e Radove na odrzavanju na elektri€nim uredajima smije izvoditi samo ovlastena
servisna sluzba ili neki struéni elektriar!

r= Ispustite napon iz uredaja i osigurajte od ponovnog uklju€ivanja!

e Predajte ovaj uredaj na izvodenje redovitih inspekkcija i odrzavanja. Radovi na odrzavanju su na
primjer provjere sigurnosti-, funkcije- i nepropusnosti.

e Pravilno stanje sigurnosnih mehanizama predajte na provjeru nekoj stru¢noj osobi ve¢ prema
intenzitetu upotrebe, ali najmanje jednom godisSnje. Rezultat te provjere treba biti dokumentiran
i pohranjen.

e Radove na instalacijama-, odrzavanjima- i popravcima smije izvoditi samo neka ovlastena
servisna sluzba ili stru¢ni elektri¢ar.

e Koristite samo origialni- pribor i originalne- rezervne dijelove!

e Preporu¢amo sklapanje ugovora o odrzavanju sa servisnom sluzbom.

Zbrinjavanje starih uredaja

e Prije demontaze iz uredaja ispustite napon i osigurajte protiv ponovnog uklju€ivanja. Zatim
elektri¢ni kabel izvucite iz uti€nice i iz uredaja.

e Stari uredaji nisu beskoristan otpad! Ekoloskim zbrinjavanjem se mogu reciklirati vrijedne
sirovine.

e Kod zbrinjavanja uredaja obratite paznju na odgovaraju¢e zakonske propise.

o Komercijalni elektri¢ni uredaji ne smiju dospjeti u komunalni sustav zbrinjavanja otpada niti
se smiju zbrinjavati preko otpada iz domacinstava.



13. Popravak

Ovlastene osobe

Popravke smiju izvoditi isklju€ivo sljedece sluzbe:
— Interno stru¢no osoblje poduzeca, Skolovano od strane tvrtke B.PRO

— Eksterna servisna sluzba, Skolovana od strane tvrtke B.PRO
— B.PRO-Servis

Opis defekta

B.PRO servisu su, osim to€nog opisa defekta,
potrebni sljedeci podaci s tipske plocice:

— Tip i broj artikla

— Serijski broj (S.Nr.)

— Datum izrade (Baujahr)

Tipska plocica

Zamjena komponenata

Neispravne komponente, ukljuujuci i elektri¢ni kabel, smiju mijenjati iskljucivo sljedec¢e servisne
sluzbe:

— Interno stru¢no osoblje poduzeca, Skolovano od strane tvrtke B.PRO
— Eksterna servisna sluzba, Skolovana od strane tvrtke B.PRO
— B.PRO-Servis

Rezervni dijelovi

Kod narucivanja rezervnih dijelova potrebni su:

— Naziv rezervnog dijela

— Tip i broj artikla

— Datum proizvodnje (godina proizvodnje) uredaja
— Koli¢ina

O Vidi sustav servisnih informacija na internetu (www.bpro-solutions.com).

Adresa

B.PRO GmbH

P.O.Box 1310

75033 Oberderdingen

GERMANY

Phone  +49 7045 44-81416

Fax +49 7045 44-81508

Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com

49 /96



1.1

1.2

o

1.3

1.4

50/96

no - Oversettelse av originalbruksanvisning

Brukerinstruksjoner

Takk for at du har valgt et produkt fra B.PRO. Det er viktig for oss, at du har mye glede,
arbeidslettelse og stor nytte av produkter fra B.PRO.

Merknader til bruksanvisningen

Les naye gjennom bruksanvisningen fer du tar i bruk enheten.

Bruksanvisningen inneholder viktige anvisninger for en forskriftsmessig betjening, oppstilling og
installasjon. Veer spesielt oppmerksom pa anvisningene for sikker bruk.

Sarg for at dokumentene som er vedlagt enheten alltid oppbevares lett tilgjengelig og at disse gis
videre med enheten.

Som eier ma du sgrge for at bruksanvisningen er tilgjengelig for personellet som skal arbeide med
enheten.

Symboler for teksten

r= Du oppfordres til en handling.
— Opptelling, opplisting
e Anvisninger, funksjonsforlgp

Info! Henvisninger med spesielt nyttige informasjoner og tips

Varselskilt

AN /N A\

Advarsel mot Advarsel mot farlig elektrisk ~ Advarsel mot varm
farested spenning overflate

Signalord

FARE

Advarer mot livsfarlige personskader.

ADVARSEL

Advarer mot alvorlige personskader.

FORSIKTIG

Advarer mot lettere til middels alvorlige personskader.

OBS

Advarer mot materielle skader.



1.5

1.6

1.7

Forskriftsmessig bruk

® Enheten ma kun brukes til tilberedning av matvarer, f. eks. til fritering og baking av kjatt, fisk,
poteter, grannsaker, melmat, fylte deig- og bakevarer.

® Enheten er tiltenkt naeringsmessig virksomhet og ma kun tas i bruk
— av oppleert personale med utdannelse,
- nar tappeventilen er stengt,

med forskriftsmessig fylt badekar,

nar enheten er under oppsyn,

til tiltenkt formal iht. bruksanvisningen.

® En annen bruk eller bruk utover dette gjelder som ikke-forskriftsmessig.
® Brukeren alene er ansvarlig for skader som oppstar som felge av ikke-forskriftsmessig bruk.

e Hver feilaktige bruk av enheten farer til tap av garantien og det generelle ansvaret il
produsenten.

® Det er forbudt & foreta endringer pa denne enheten.

Feilaktig bruk

® |kke bruk enheten som fraleggingsplass og oppbevaringssted!

® Enheten ma ikke brukes til oppvarming, terking og lagring av gjenstander og ma ikke brukes il
smelting av materialer!

® Enheten ma ikke brukes av
- barn,
— personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale ferdigheter,
— personell uten utdannelse.

Faore inn typeskiltdata

For oppstilling av enheten skal typeskiltdataene
fgres inn i den etterfglgende linjen. Vennligst angi
disse dataene, nar du har behov for en
serviceytelse for enheten. Dette bidrar til en
raskere bearbeiding av ditt spgrsmal.

Type og artikkelnummer: ..................
Serienummer (s.nr.): ...

Produksjonsdato (byggear): ...............

Typeskilt

Sikkerhetsanvisninger

FARE! Identifisering og vurdering av risiko i henhold til arbeidsmiljgloven

e FEiter arbeidsmiljgloven ma arbeidsgiveren vurdere, hvilke farer for de ansatte som er forbundet
med arbeidet og hvilke tiltak til arbeidervernet som er ngdvendig. Vaer hertil oppmerksom pa
henvisningene til bransjeorganisasjonen for kommersielle kjgkken!

® Arbeidsgiveren ma angi det personlige verneutstyret og stille dette til disposisjon.
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ADVARSEL! Fare for personskade

Under driften bestar det forbrenningsfare pa grunn av
- varm frityrolje/frityrfett,

- varme fettdraper som sprutes og

— varme overflater.

Det ma ikke tappes noen vaesker i frityroljen/frityrfettet.

Ved tapping av fettet fra fritteusen ma det brukes
- fett- og varmebestandige hansker og lzerforkle,
- bruk en spesiell fettbgtte av metall med avlgp og lasbart lokk.

Enheten ma ikke forskyves under driften!

Overhold forskriftene og reglene til yrkesorganisasjonen!

FARE! Brannfare, brannslokking

Ved underskridelse av minimum-fyllenivamerket bestar det brannfare!
Kontroller derfor regelmessig fyllenivaet og etterfyll den manglende mengden frityrolje eller
frityrfett. Overhold minimum- og maksimum-nivamerket!

Frityrolje eller frityrfett som er forurenset med bakevarer og krydder. Dette kan antennes allerede
ved temperaturene i reguleringsomradet til termostaten og fere til at det skummer over.

For slokking av en brann ma det foreligge tillatte brannslokkere for branner i matolje og matfett og
det ma foreligge et frityrgrytelokk.

Ved sterk rgykutvikling ma frityrgrytelokket straks legges pa frityrgryten. Sla av enheten og
hovedbryteren pa oppstillingsstedet eller trekk ut stramkontakten.

Vann fra sprinkleranlegg ma ikke havne i frityroljen/frityrfettet.

Brennende fett og olje ma aldri slukkes med vann! Dersom det kommer vann i den varme
frityroljen vil det fare til en eksplosjon! Bruk kun slokkemidler som er tillatt for brann i matoljer og
fett!

OBS! Fare for skader

Ikke spyl eller rengjer apparatet med vannslange, haytrykksspyler, damp-haytrykksspyler eller
damprenser!

Ikke sprayt inn frontskjermen og enhetens kledning med skumrengjegringsmiddel!
Skumrengjgringsmiddelet trenger inn i de minste sprekker og @delegger elektriske og
elektroniske komponenter!

Ikke bruk etsende eller syreholdige rengjeringsmidler pa frityrkurven og varmeelementene, ellers
@delegges korrosjonsbeskyttelsen og medfarer fare for rust!

La en autorisert kundeservice kontrollere enheten for funksjon etter lengre stillstandstider.

Nar driftsfeil ikke kan utbedres ved hjelp av side 59 kapittel 8. "Feil og utbedring”, sl& av enheten
og ta kontakt med kundeservice .
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Beskrivelse av enheten

Funksjonsmate
® Termostatisk regulering av oppvarming.
® Varmeelementer som kan svinges ut med lasing og utkobling av oppvarmingen nar de svinges ut.

e Sikkerhetstemperaturbegrenseren forhindrer overoppheting av varmeelementet (kan tilbakestilles
av brukeren - ADVARSEL! Brannfare! Sikkerhetstemperaturbegrenseren kobles farst inn igjen
etter at arsaken til svikten er fjernet).

Beskrivelse av funksjonsdelene
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Holdebayle for lasing av Festebrakett for frityrkurv
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Nivamarkering

Tilbakestillingsknapp for
sikkerhetstemperaturbegrenser

Handtak til & svinge ut
varmeelementet

N
@o
Tappekr/an /\L ~ Justerbare fotter

Kontrollamper:
Grenn = Enheten er slatt pa
Gul = Indikering av oppvarmingsprosess

Dreiebryter Pa/Av og
temperaturregulering

Sette i drift

For forskriftsmessig drift ma enheten tilkobles fagmessig. Tilkoblingsverdiene til det elektriske
anlegget pa oppstillingsstedet ma stemme overens med tilkoblingsverdiene til enheten! Oppstilling
og tilkobling se side 61 kapittel 10.

r= Rengjer enheten med fettlasende rengjgringsmiddel for farste idriftsetting.
® Rengjgring og pleie se side 56 kapittel 7.
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4.1 Fylle pa frityrolje/frityrfett, sla pa enheten

ADVARSEL! Varm frityrolje/frityrfett!
Forbrenningsfare ved pafylling av frityrolje/frityrfett under drift!

r= Bruk vernebriller!
r= Bruk vernehansker som beskytter mot varm frityrolje/frityrfett!

r= Veer forsiktig ved etterfylling av frityrolje/frityrfett!

Fylle pa frityrolje/frityrfett
r= Steng tappekranen.
r= Legg den innlagte silen pa varmeelementet.

r= Fyll karet med ny, ren vegetabilsk frityrolje eller halvflytende frityrfett.

e Det ma ikke brukes hardt fett (blokkfett) til pafylling av karet! Dette frityrfettet stivner etter
avkjgling og ville fare til tilstopping av avlgpet.

Sla pa utstyret

® For 4 unnga en hgy temperaturbelastning av frityroljen/frityrfettet under oppvarmingen eller ved
smelting av frityrfettet skal det stilles inn en lavere temperatur (ca. 120°C)

r= Bruk dreiebryteren til & sla pa enheten og still inn @nsket temperatur.
e Kontrollampene lyser.
® Den gule kontrollampen slokker, nar den innstilte temperaturen er nadd.

r= Dekk til frityrgryten med frityrgrytelokket under oppvarmingsprosessen.

r= Etter at den gule kontrollampen slukker fylles det pa frityrvare.

5. Fritere

FORSIKTIG! Varme overflater, varm tappekran, varme gjenstander!
& Forbrenningsfare!

r= Bruk vernehansker som beskytter mot varm frityrolje/frityrfett!

r= Ga frem med tilsvarende forsiktighet!

r= Fyll frityrkurven med frityrvare til ca. en tredjedel, maksimalt til halvfull.
® |kke fyll pa mer enn 0,8 kg per frityrprosedyre.

r= Rist pa frityrkuven og fiern iskrystaller i den frosne stekevaren.

r= Senk den fylte frityrkurven kort ned i den varme frityroljen og ta den sa ut igjen, for @ unnga en
overskumming av frityroljen/frityrfettet. Gjenta denne prosedyren, frem til frityroljen/frityrfettet ikke
lenger skummer.

r= Foreta korte driftspauser der temperaturen stilles inn pa ca. 100-120°C med dreiebryteren og
frityrgryten dekkes til med lokket.
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Merknader til frityrolje/frityrfett

e Krav til frityroljen/frityrfettet: Hoy oksidasjonsstabilitet, reykpunkt (over 230°C), lang brukstid, lav
skumdannelse, lukt- og smaksngytral.

® Bruk kun ny 100% plantebasert frityrolje/frityrfett.

® |kke bruk matoljer og animalske fettstoffer. Disse er uegnet pa grunn av manglende
varmestabilitet.

® For & unnga selvantennelse, ma det ikke brukes bedervet eller gamme frityrolje/frityrfett.

e Brukstiden til frityroljen/frityrfettet forlenges, ved
- regelmessig fjerning av stekerester,
— filtrering av frityroljen/frityrfettet og
- ved a dekke til frityrgryten nar den ikke er i drift (beskyttelse mot lys- og oksygenpavirkning).

e |kke str@ pa krydder over frityrgryten, da salt og krydder fremskynder aldringen av frityroljen eller
frityrfettet.

e *Dypfryst vare friteres ca. 4 min., tas ut for ca. 1 min. og gjenta friteringen.

® For a sikre smaksngytraliteten, ber fisk-, kjatt- eller potetprodukter om mulig tilberedes i adskilte
kar.

Konstatering og utbedring av friteringsfeil

Frityrolje/frityrfett Arsaker

Skummer sterkt Det er benyttet utbrukt hhv. uegnet frityrolje f.eks. matolje
Det er blitt blandet forskjellige oljer og fett
Frityrvaren inneholder for mye fuktighet
For store mengder frityrvare i frityrkaret
Rengjaringsmiddelrester er ikke blitt fiernet fra karet

Gir darlig bruning Frityroljen eller frityrfettet er nytt
Frityrvaren inneholder for mye fuktighet
Baketiden er for kort
Det er innstilt for lav temperatur

Utvikler rayk Det er innstilt for hgy temperatur
Det er blitt brukt uegnet olje eller fett med lavt reykpunkt
Frityroljen/frityrfettet er brukt for lenge

Lukter darlig Stekerester (panering) er ikke blitt fiernet
Frityroljen/frityrfettet er brukt for lenge
Oljen eller fettet er ikke egnet til fritering

Forderves raskt Stekerester (panering) er ikke blitt fiernet regelmessig
Det er blitt blandet forskjellige oljer eller fett

Frityroljen/frityrfettet er varmet opp for lenge, uten at det er blitt
fritert

Frityrolje/frityrfett ikke lagret riktig (for mye lys og oksygen)
Rester av rengjgringsmidler i karet
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Frityrolje/frityrfett Arsaker

Forbruk for hayt Temperaturen er innstilt for hayt eller for lavt for frityrvaren
Avdryppingstiden til frityroljen eller frityrfettet er for kort
For lang steketid

Missfarging Forurensning av frityroljen giennom bakevarer/krydder
Frityroljen/frityrfettet er brukt for lenge
Stekerester (panering) er ikke blitt fiernet

Avslutning av drift

r= Still alle dreiebrytere pa 0-stilling.
e Kontrollampene slukker.

® Nar frityrfettet er oppbrukt og ma tappes ut: La frityrfettet kun avkjgles sa mye at det ikke stivner
og under avtapping ikke blokkerer avigpsraeret (tem karet se fra og med side 57 kapittel 7.2).

= Rengjer enheten, se etterfglgende kapittel 7. “Rengjering og stell”.

r= Sla av den elektriske hovedbryteren som forsyner enheten eller trekk ut stramkontakten.

Rengjaring og stell

Merknader
® Betjeningspanelet og dreiebryterne ma ikke utsettes for etsende rengjeringsmidler!

® |kke spyl eller rengjor apparatet med vannslange, haytrykksspyler, damp-haytrykksspyler eller
damprenser!

® Fglg bruksanvisningen til rengjgringsmiddelprodusenten!
® |kke bruk skurende pussemidler!

e Rustfritt stdl ma ikke komme i kontakt med konsentrerte syrer, eddikessens, kokesaltlasning,
sennep, krydderblandinger over lengre tid, da det ellers angriper beskyttelseslaget. Skyll flater av
rustfritt stal rene etter bruk og terk de av.

Merknader til rustfritt stal (korrosjonsfare!)

e OBS! Ogsa hgyverdig rustfritt stal kan ved feilaktig handtering utsettes for korrosjon. Salt, syre,
klor, jod og matrester gdelegger beskyttelseslaget og kan ogsa ved hgyverdig rustfritt stal fare til
korrosjon og gropkorrosjon!

e Overflaten til det rustfrie stalet vil etter skade igjen danne et beskyttelseslag, men kun nar luft
eller oksygenrikt vann kan virke inn pa overflaten.

e Nar avleiringer av f. eks. kalk, eggehvite eller stivelse ikke fiernes fullstendig, forhindrer dette, at
luft eller oksygenrikt vann kommer i kontakt med overflaten til det rustfrie stalet. Det dermed ikke
lenger dannes noe beskyttelseslag og det oppstar korrosjon f. eks. gropkorrosjon, ogsa pa
heyverdig rustfritt stal. Serg derfor for grundig rengjering, slik at det ikke sitter igjen noen
avleiringer etter rengjeringen.



7.2 Tomme karet

ADVARSEL! Varm frityrolje/frityrfett!
Forbrenningsfare ved tgmming pa grunn av varm frityrolje/frityrfett!

r= Bruk vernebriller!
r= Bruk vernehansker som beskytter mot varm frityrolje/frityrfett!

r= Sla av enheten og la den avkjole.

e | a frityrfettet kun avkjgle s mye, at det ikke lenger er varmt, men fortsatt kan tappes av godt.

r= Ta pa deg fett- og varmebestandige sko, hansker og lzerforkle.

r= Plasser en temperaturbestandig beholder som kan lukkes, har baerehandtak og tilstrekkelig

volum under avlgpet.

Spak tappekran

r= 1. Loft spaken, 2. Apne tappekranen ved &
dreie til venstre.

r= Hold oppsyn med tappeprosessen.
® Fyll beholderen kun til 3/4 av hgyden!

r= Steng tappekranen nar frityroljen/frityrfettet er
tappet av fullstendig.

r= Lukk beholderen fast igjen og merk den med et
varselskilt for "Varme stoffer”.

FORSIKTIG! Glatt gulv pa grunn av frityrolje/frityrfett!
Sklifare!

r= Fettsprut ma straks fjernes fra gulvet!

7.3 Svinge ut varmeelementet

Lasing

FORSIKTIG! Varmt varmeelement,
varme overflater!
Forbrenningsfare ved svinging av

varmeelementet!
= Bruk vernehansker!

r= Ta ut frityrkurven og en innlagte silen.

r= Bruk handtaket til & svinge varmeelementet
oppover.

r= Kontroller at lasingen gar automatisk i inngrep
og holder varmeelementet i svingt stilling.

Svinge inn varmeelementet
r= Laft varmeelementet ved a holde i handtaket.
r= Sving varmeelementet forover og hold det.

r= Sving inn varmeelementet.
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Rengjgre karet

FORSIKTIG! Varme overflater!
Forbrenningsfare ved rengjgring!

r= Rengjoer kun i avkjglt tilstand!

Tegmme karet se side 57 kapittel 7.2!
Svinge ut varmeelementet se side 57 kapittel 7.3!

r= Fjern stekerester (panering).

r= Plasser beholderen under avlgpet.

r= Skorpedannelser pa varmeelementet sprayes med fortynnet grillrengjgringsmiddel
(blandingsforhold: 1 del grillrengjgringsmiddel, 10 deler vann). La det virke inn ca. 10 minutter.

Termostatfgler pa
varmeelementet

Kapillarrer

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler pa
varmeelementet! Varmeelementet ma ikke
ripes fil!

Det ma ikke brukes noen gjenstander, som for
eksempel skraper, til rengjgringen!

® Termostatfgleren ma ikke bgyes eller skades!
e Kapillarrgr ma ikke knekkes eller skades!

Rengjar karet med varmt vann og fettlegsende
rengjgringsmiddel.

Tapp av rengjgringslgsningen ned i en
beholder.

Etterskyll karet med rent vann, tem det og tark
av med en myk, lofri klut.

Steng tappekranen.

Sklifare!

r= Fettsprut ma straks fjernes fra gulvet!

/_\ FORSIKTIG! Glatt gulv pa grunn av frityrolje/frityrfett!

Rengjare frityrkurver

® |kke bruk skurende rengjgringsmidler pa frityrkurven! Frityrkurven ma ikke ripes til! Frityrkurven
ma ikke senkes ned i etsende eller syreholdig rengjgringslasning!

r= Rengjar frityrkurven med fettlasende rengjgringsmiddel eller i oppvaskmaskinen.

r= Skyll ren frityrkurven og terk den av.

Rengjer flater av rustfritt stal

r= Rengjar flater av rustfritt stal med fettlasende rengjegringsmiddel eller spesialpleiemiddel for

rustfritt stal.

r= Terk av rengjorte deler og flater med en myk klut.

r= Sving inn varmeelementet.

r= Sett frityrkurven i karet og legg pa lokket.




Feil og utbedring

Dersom det skulle oppsta feil pa denne enheten, foreta en kontroll ved hjelp av den falgende
tabellen:

Feil Mulig arsak Tiltak
Den grgnne Hovedbryteren fgr enheten er | Sla pa hovedbryteren.
kontrolllampen lyser ikke slatt pa.
ikke nar enheten slas
pa. Den komplette Ta kontakt med
strgmforsyningen mangler. stramselskapet.
Nettsikringen har koblet ut. La eventuelle feil i enheten kontrolleres

av en autorisert kundeservice.
Sla nettsikringen pa igjen.

Enheten varmer ikke Sikkerhetstemperaturbegrens | Kontroller, om det befinner seg
og den gule eren har koblet ut. tilstrekkelig frityrolje eller frityrfett i
kontrollampen er av. karet.

La apparatet avkjoles.

ADVARSEL! Brannfare!
Sikkerhetstemperaturbegrenseren
kobles fgrst inn igjen etter at arsaken til
svikten er fijernet.

Trykk pa bryteren. Hvis feilen oppstar
videre, ta kontakt med autorisert
kundeservice.

/%
Bryter for
sikkerhetstemperatur-begrenseren

Dersom du ikke kan utbedre feilen,

— sla av enheten og koble den fra streamnettet,
— ikke apne huset,

— ta kontakt med autorisert kundeservice.
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Tekniske data
Frityrgryte BC DF 5000
Artikkelnr. 00574211
Totalt stramforbruk 5 kW

Spenning 400V 3N 50/60 Hz
Sikring 3x16 A
Varmeavgivelse sensibel 0,45 kW
Varmeavgivelse latent 3,50 kW
Dampavgivelse 5,16 kg/h

Utvendige mal (L x B x H)

400 x 620 x 240 mm

Vekt ca. 16 kg
Beskyttelsesgrad mot vann IP X4
St@yniva <70dB (A)

Med forbehold om tekniske endringer!




10.

10.1

10.2

Oppstilling og tilkobling

o Overhold de lokale kjgkkentekniske forskriftene.

e |Installasjonene ma gjennomfares iht. monteringsveiledningen til produsenten og iht. til anerkjente
tekniske regler.

e De her oppfarte oppstillings- og monteringsarbeidene ma kun utfares av monteringsfagpersonell!

e Overhold sikkerhetsanvisningene!

Transportere enheten

e Vaer oppmerksom pa enhetens vekt.

r= Transporter enheten med egnede transporthjelpemidler eller jekketralle.

Merknader til oppstillingsstedet

e Sgrg for at det er tilstrekkelig med fritt rom over enheten! Det ma ikke befinne seg hyller over
enheten eller kunne svinges bevegelige svinginnretninger over enheten!

e Sorg for tilstrekkelig bevegelsesplass for betjeningen! Ogsa slik, at det under handteringen av
enheten ikke farer til fare ved at det utilsiktet states mot personer.

e Huvis enheten settes i drift i kundeomradet, ma det monteres en tilsvarende avskjerming, slik at
kunden ikke kan komme i kontakt med enheten.

e Vaer oppmerksom pa arbeidssikkerhetsinformasijon til frityrgryter fra bransjeorganisasjonen for
kommersielle kjgkken! Pafyllingsmengdene legges sammen, nar flere frityrgryter stilles opp ved
siden av hverandre. Dette krever eventuelt spesielle brannsikringstiltak!

e Frityrgryter og stekekar ma ikke stilles opp under et sprinkleranlegg!

e |kke plasser vannbad, kokere, pastakokere ved siden av frityrgryter! Overhold minsteavstanden
pa 900 mm eller installer en sprutbeskyttelsesinnretning (avvisningsplate) med en minstehayde
pa 350 mm.

e Ved induksjonsenheter: Luften som suges inn ma ikke vaere fettholdig og ikke varmere enn 40°C.

e Induksjonsenheter ma ikke plasseres over varmeavgivende enheter, som for eksempel over
stekeovner eller varmeskap.

e Utendars er det kun tillatt & bruke enheten under tak og med tilstrekkelig vindskjerming. Beskytt
enheten og tilkoblingskablene mot fuktighet!
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Stille opp bordmodeller

Stille opp

q

vannrett og fritt for vibrasjoner,

under en avtrekkshette med flammebeskyttelsesfiltre,

ikke pa oppvarmede flater,

ikke pa brennbare flater,

ikke pa brennbare vegger.

ikke over varmeavgivende enheter, som for eksempel over stekeovner eller varmeskap.

Trekk av beskyttelsesfoliene pa enheten. Fjern limrester med rengjerings- eller vaskebensin.
Rett ut enheten vannrett via skrufettene.

Ved enkeltoppstilling av enheter pa smale bord eller underkonstruksjoner: Sikre enheten og
bordet eller underkonstruksjonen mot velting og forskyvning, f. eks. ved a skru fast i veggen og
gulvet.

Koble til elektrisk stremforsyning

FARE! Farlig elektrisk spenning!
Fare gjennom streamslag med mulig alvorlig personskade eller dad som falge!

e Elektroinstallasjoner ma kun gjennomferes av autorisert kundeservice eller
elektrofagpersonell!

r= Koble enheten spenningsfri og sikre mot gjeninnkobling!

Elektrotilkoblingen ma foretas iht. gjeldende bestemmelser VDE 0100 og bestemmelsene til det
gjeldende ansvarlige stremselskapet.

Den bevegelige nettilkoblingsledningen ma minst vaere utfert int. H 07 RN-F.
Ved enheter med stremkontakt ma stremkontakten veere godt tilgjengelig.

Av sikkerhetsgrunner anbefaler vi at det installeres en jordfeilbryter. Viktig ved induksjonsenheter:
Bruk korttids forsinkede allstramsensitive Fl-jordfeilbrytere = 30 mA.

Pase at den elektriske tilkoblingen utfgres iht. dataene pa typeskiltet!

Still dreiebryterne til enheten pa Av, farst deretter skal stremkontakten settes i en forskriftsmessig
installert stikkontakt!




Vedlikehold

FARE! Farlig elektrisk spenning!
Fare gjennom streamslag med mulig alvorlig personskade eller dad som falge!

e Vedlikeholdsarbeider pa elektroenheter ma kun gjennomfgres av autorisert
kundeservice eller elektrofagpersonell!

r= Koble enheten spenningsfri og sikre mot gjeninnkobling!

e Sgrg for at det gjennomferes regelmessig inspeksjon og vedlikehold av denne enheten.
Vedlikeholdsarbeider er f. eks. sikkerhets-, funksjons- og tetthetskontroller.

e Sikkerhetsinnretninger skal avhengig av belastningen, men minst en gang arlig, kontrolleres for
forskriftsmessig tilstand av elektrofagpersonell. Resultatet av denne kontrollen ma dokumenteres
og tas vare pa.

e |Installasjons-, vedlikeholds- og reparasjonsarbeider ma kun gjennomfgres av autorisert
kundeservice eller elektrofagpersonell.

e Bruk kun original-tilbehar og original-reservedeler!

e Vianbefaler at det inngas en vedlikeholdsavtale med kundeservicen.

Kassere gamle enheter

e Fardemontering ma enheten kobles spenningsfri og sikres mot gjeninnkobling. Deretter fiernes
tilkoblingen av strgmkabelen pa stremuttaket og pa enheten.

e Gamle enheter er ikke verdilgst avfalll Giennom miljgvennlig avfallshandtering kan verdifulle
rastoffer gjenvinnes.

e Overhold de gjeldende forskriftene ved kassering av enheten.

e Kommersielle elektriske enheter ma ikke tilfgres den kommunale avfallsbehandlingen eller kastes
sammen med husholdningsavfall.
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Reparasjon

Autoriserte personer

Reparasjoner ma utelukkende utfgres falgende instanser:
— Internt fagpersonell som er oppleert av B.PRO

— Eksternt fagpersonell som er oppleaert av B.PRO

— B.PRO-service

Defekt-beskrivelse

I tillegg til neyaktig beskrivelse av defekten, krever
B.PRO-servicen de folgende angivelsene fra
typeskiltet:

— Type og artikkelnummer
— Serienummer (s.nr.)
— Produksjonsdato (byggear)

Typeskilt

Utskiftning av komponenter

Defekte komponenter, inkludert stramkabelen, ma utelukkende skiftes ut av fglgende
serviceinstanser:

— Internt fagpersonell som er oppleert av B.PRO
— Eksternt fagpersonell som er oppleaert av B.PRO
— B.PRO-service

Reservedeler

Ved bestilling av reservedeler er det nedvendig med:

Reservedelbetegnelse

Type og artikkelnummer

Produksjonsdato (byggear) til enheten
Antall

O Se service-informasjonssystem pa internett (www.bpro-solutions.com).

Adresse

B.PRO GmbH

P.O. Box 1310

75033 Oberderdingen

GERMANY

Phone  +49 7045 44-81416

Fax +49 7045 44-81508

Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com
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ru - MepeBon opurMHanbHOrO PYKOBOACTBA MO 3KCryaTauum ru

YKa3aHusa gna nonb3oBartens

Bbnarogapum Bac 3a Bbibop nsgenusa oupmel B.PRO. [1ns Hac o4eHb BaXXHO, 4TOObI NpoayKuus
¢umpmbl B.PRO npuHocuna Bam ygoBOnbLCTBUE U MOMb3y
n fenana Bally paboTy nerye.

YKasaHua gns pykoBoACTBa No 3Kkcnnyatauumun

I'Ipe>+<):\e 4YeM BBOOUTb yCTpOl7ICTBO B 3KCniiyaTauuto, BHUMaTeribHO I'IpO\‘IMTaIZTe OaHHoe
PyKOBOACTBO NO 3KCnnyaTaunn.

PyKOBOﬂCTBO Nno 3KcnnyaTtaunun CoaepXunT BaXKHble YKa3aHUA no Hagnexallewn KCcnnyaTtauuu,
YCTaHOBKe 1 NOAKITIOYEHMUIO. Ocobo cobntogante yKa3aHusa no 6e30naCHomy MCNoJib30BaHUIO.

XpaHl/ITe AOKyMeHTauuko, npunaraemyto K JaHHOMy yCTpOI7ICTBy, BCerga rotoBol K MCMOMb30BaHMIo;
nepe,anaVlTe €e BMecCTe C yCTpOIZCTBOM ganbLie.

Kak opraHusatop paboT npuMuTe Mepbl, YTOGLI JaHHOE PYKOBOACTBO MO JKCMniyatauum 6bino
[AOCTYMHO YMOTHOMOYEHHOMY MepcoHarny.

CumBoOnbI nepen TEKCTOM

= 3anpoc AenCTBUSA Nonb3oBaTens.
— Mepeuuncnenne, cnncok
e YKaszaHusi, NocreaoBaTenbHOCTY NPOLIECCOB

UHdopmauumsa! YkazaHnsa ¢ ocobeHHO nonesHom nHgopmaumnen n CoBeTbI

Mpepynpexaparowme 3HaKu

AN 7N A\

Mpepynpexaenne  lNpegynpexaeHne 06 onacHom MpepynpexaeHve o
06 onacHow 30He 3MNEeKTPUYECKOM HaMNpPsKeHUM ropsiyert NOBEPXHOCTH

CurHanbHble cnoBsa

ONACHO

MpeaynpexaaeT 06 onacHbIX ANs XU3HU TpaBMaXx.

NMPEAYNPEXAEHUE

MpeaynpexanaeT o TshkenbIX TpaBMax.

OCTOPOXHO

MpeaynpexaaeT o TpaBMaXx Nerkoin Unu cpegHem TSHXecTu.

BHUMAHUE

MpeaynpexnaeT o MaTepuansHoMm yuepbe.
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Mcnonb3oBaHue nNo HasHa4YeHUIo

® [laHHOE YCTPOMCTBO pa3peLlaeTcs UCMONb30BaTh TOMbKO A NPUroTOBMNEHWS NPOAYKTOB NuTa-
HUS, HaNpUMep: >xapka BO hpUTIOPE U 3anekaHne Msica, pblObl, KapTogens, OBOLLEN, MyYHbIX
ontoa, dapLumMpoBaHHbIX XNeboBynoYHbIX N34enuin n U3genuii n3 Tecra.

® [laHHOe YCTPOMCTBO NpeaHa3Ha4yeHo TONbKO AN MPOMbILLIIEHHOMO UCMOSb30BaHMS, U €ro 3KC-
nnyaTtaumsi paspeLleHa Torbko
— MPOWHCTPYKTUPOBAHHOMY 1 0BY4YEHHOMY NepcoHany,
— NPV 3aKPbITOM CIIMBHOM KpaHe,
— C Hagnexawm o6pa3om 3anofHEHHOW BaHHOW,
— nop HabnogeHnem,
— B NPeayCMOTPEHHbIX COrNacHO PyKOBOACTBY MO 3KChnyaTaumm Lensx.
® Hoe mnu BbIxodsiLlee 3a paMKkn Yka3aHHOro UCMONb30BaHMEe CYUTAETCS UCMONb30BaHNEM HE Mo
Ha3HaYyeHuo.
® 3a yulepb, Bbi3BaHHbI HEHaAneXalm UCMoNb30BaHMEM, OTBEYAET UCKITOYNTENBHO NONb30Ba-
Tenb.
® Jlio6oe HenpaBMIbHOE UCMNOSb30BaHKe YCTPOWCTBA BEAET K aHHYIMPOBaHWUIO rapaHTum 1 obLuen
OTBETCTBEHHOCTU U3rOTOBUTENSA.

® BHOCUTb M3MEHEHWS B YCTPOCTBO 3anpeLyeHo.

HenpaanbHoe ncnosib3oBaHne

® He ucnonbayiitTe AaHHOE YCTPOMCTBO B KAYECTBE MOACTaBKM U NOBEPXHOCTU ANA pa3MeLleHus!
® 3anpelyaeTcsa UCMONb30BaTh AaHHOE YCTPOCTBO ANA HarpeBaHusl, CYLLKM U XpaHeHus npeame-
TOB U AN NNaBfeHus maTtepuasnos!
e [laHHOE YCTPOICTBO 3anpeLyaeTcs UCMonb3oBaTh
- [etsam,
— NUuam ¢ orpaHnYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMU CNIOCOBHOCTSIMU,
— Heoby4eHHOMY nepcoHany.

3anucb JaHHbIX C 3aBOACKOM Tabnunyku

lMepen MOHTaXXOM YCTPOWCTBA 3aMnyLLMTE AaHHbIE
C 3aBOACKOM TabnunykM B CTPOKkKM Huxe. MNpuso-

OVTe 3TU AaHHble Npu obpalleHun B cnyxby cep-
BMCa Mo NoBoAy AAHHOro YCTPOMCTBa. OTO NOMO-
xeT 6onee ObicTpon 06paboTke BaLUMX 3aMpoCOB.

Tun n apTUKYNbHBLIA HOMEP: . ... oo i e
CepuiiHbin Homep (cep. Ne): ...............

[aTta (rog) M3rotoBNeHUs: .................

3aBopckast Tabnuyka

Yka3aHus no 6e3onacHoOCTU

OMACHO! C6op cBegeHuit 06 onacHOCTAX U UX OLEHKa CornacHo 3akoHy 06 oxpaHe
TpyAa

® PaboTtoaaTtenb COrnacHo 3akoHy 06 oxpaHe Tpyaa 0653aH OLEeHUTb UMELOLLIMECS ANt NPUHMMALO-
Lero yyactue B paboTe nepcoHana onacHocTu u TpebyemMblie Mepbl No oxpaHe Tpyaa. MNpu aTom
Takke cobniogante ykasaHusa npodcoro3oB Ans abpuk-KyxoHb!

® PabGoTogatenb 0653aH onpenennTtb N NpeaocTtaBUTb CpeacTea VIH,D,I/IBI/I,EI,yaJ'IbHOIZ 3alnThbl.



NMPEOQYNPEXOEHWME! OnacHocTb TpaBMbl

Mpw paGoTe onacHOCTbL OXora co3gdaloT crieaytowye AeTany 1 yanbl:
- ropsiyee mMacrno/Hkup Ans Xapku,

— BpbI3ry ropsYero xmpa u

- ropsiume NoBEPXHOCTU.

He ponyckaiite nonagaHus XXnUOKOCTEN B MAcno/KUp ANs XKapKW.

Bo Bpemsi cnuea xupa 13 puTiopH1LbI
— HapeBaliTe YCTOWYMBBIE K XMUPY Y TEPMOCTOMKUNE 3aLLUTHBbIE NEPYATKU U KOXaHbIN apTyk,
— Ucnonb3yiTe cneLmanbHoe MeTannmyeckoe Bepo ANs Xupa co CIMBOM U 3anupaemMoi
KPbILUKOMW.

Bo Bpemsi paboTbl He NepeaBUranTe yCcTpomcTeo!

YuunTbiBante npeanmncaHna n npasuia oTpacneBblX coto308!

OMACHO! TlNMoxapoonacHOCTb, NOXapoTyLLueHne

Mpu onyckaHWn ypOBHSA 3aMONHEHUS HUXKE MUHUMArbHOW OTMETKU CyLLeCTBYET ONacHOCTb BO3-
HUKHOBEHUS noxxapa!

MosTomMy perynsipHo NpoBepsiiTE YPOBEHb 3aMOMHEHWS U JONUBANTE MAco UMW XUP AN XXapku
B HegocTawLem oobeme. Cobnogarite 0TMETKM MUHUMANBHOTO Y MaKCMManbHOrO YpPOBHs!

He ucnonbayite macno/kup Ans apku, €Crnim OHU GbINv 3arpsisHeHbl NPUrOTOBNSAEMbIM MPOAYK-
TOM unu NpunpasamMu. [axe npu TemnepaTypax B HOpMaribHOM Avanas3oHe perynmpoBaHus Tep-
MOCTaTOB OHO MOXET BOCMIaMEHUTLCS U Bbl3BaTb M3OLITOYHOE NeHoobpasoBaHue.

NS noxapoTyLweHUs: AOHKHbI UMETLCS AOMNYLLEHHbIE OTHETYLUUTENW ANS TYLEeHUS NULLEBbIX
Macen 1 XUpOoB, a (PPUTIOPHULLA AOMKHA UMETb KPbILLKY.

Mpu cUNbHOM 3aabIMIEHUN HEMEATIEHHO HAKPOWTE KPbILLKOW BaHHY (OpUTIOPHULGI. Bbikniounte
YCTPOWCTBO M OTKMOUMTE MaBHbIl BbIKIOYaTeNb HAa CTOPOHE 3aKasynka UnvM oTcoeaunHnuTe ceTe-
BYIO BUIKY.

He ponyckaiite nonagaHus BoAbl U3 CNPUHKIEPHBIX CUCTEM MOXaPOTYLLEHWUS B Macro/kup ans
KapKK.

Huvkorga He TywmTe ropsawmi xup unu macno sogoii! lNMonagaHue Bogbl B MacnosKup Ans xapku
BbI3bIBaeT B3pbIB! icnonb3yiiTe TONbLKO AONYLEHHbIE CPeACcTBa NOXapOoTyLUEHUs AN NULLEBbIX
mMacen 1 xupos!

BHMMAHWME! OnacHocTb noBpexaeHus

3anpeLlyaeTcs nonmMeaTb MW YUCTUTb AaHHOE YCTPOWCTBO BOAOW M3 LUNaHra, annapaToM YUCTKK
noZ BbICOKAM AaBneHneM, annapaTom YNCTKM NapoM MOL BbICOKMM AaBNEHNEM N/ Napooym-
ctutenem!

3anpelaeTcsa o6pabaTtbiBaTh NULIEBLIE NAHENMW N KOXYXM YCTPONCTBA NEHNCTLIM O4MCTUTENEM!
[MeHWCTBIN OYNCTUTENB MPOHUKAET B MeMbYalLLmMe LEenu 1 paspyLuaeT aNeKTPUYeckoe 1 anek-
TPOHHOE obopyaoBaHue!

He VICI'IOJ'IbSyVITS efKne nnn Kncrnortocoaepxawpe odncTmntTend ana O4UCTKn >Kapqu017| KOP3UHbI
N HarpesaTesibHbIX 3JIEMEHTOB, 3TO MOXET NpPpMBeCTU K pa3pyLleHnto aHTVIKOppOSI/IVIHOFO NOKPbI-
TNA N BOSBHUKHOBEHUIO p)KaBLIVIHbI!

Mocne npogomKMTENbHBIX NPOCTOEB NPOBEPSINTE YCTPOMCTBO HAa paboTOCNOCOBHOCTL CMnamm
YNOAHOMOYEHHOW CEPBUCHON CryX0Obl.

Ecnu HEeBO3MOXHO YCTpaHUTL HEUCTPaBHOCTb Ha OCHOBE CTp. 74, . 8. «HencnpaBHOCTU U UX
yCTpaHeHue», BbIKIHYMUTE YCTPOWCTBO U 0BPaTUTECH B YTOTHOMOYEHHYH CEPBUCHYIO CIYyXOY.
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3. OnuncaHne obopygoBaHus

MpuHUMN paboTbl
® TepmocTaTU4ECKMWI perynaTop Harpesa.

® BbIaBMKHOM HarpeBaTeanblﬁ ANIeEMeHT C (bVIKCGTOpOM N OTKIKOYeHUeM Harpesa npu sblaBura-
HUW.

® [IpenoxpaHUTENbHbIV OrpaHMYMTENb TEMNepaTypbl NpeaoTBpaLlaeT Neperpes HarpeBaTenbHOro
anemeHTa (c dyHKUmen cobpoca nonb3osatenem - MPEQYMNPEXOEHUE! MNMoxapoonacHocTb!
Bkniovarite npegoxpaHUTENbHbIA OrpaHUYMTENb TEMMNepaTypbl MOBTOPHO TOMbBKO Nocne
YCTpaHEHUs1 NPUYMHBI HEUCTIPABHOCTH).

3.1 OnucaHune (pyHKUNOHarbHbLIX Y3510B
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YpepxuBatowas ckoba ons MoagecHoi yronok ans

YKapO4HOWM KOP3WHBbI

cmkcauum nNpu BblABUraHNN \ P P

HarpeBaTeNbHOro ArnemMeHTa \

MapkupoBka ypoBHS N
3anomnHeHus \

KHonka cbpoca
npeaoxpaHnUTENbHOro
OorpaHuuuUTenst Temneparypsl

Pyuka ans BbiaBuraHus
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa

CnvBHOIA KpaH PerynupyemMble HOXKK

- KoHTponbHble namnbi:
[MoBOPOTHBIV BIKMHOYATEND o
3eneHasi = yCTPOWCTBO BKIMOYEHO
Bkn./BbIkn. n perynatop

TemnepaTypbi Xentasa = Hgukauus npouecca Harpesa

4. Beog B akcnnyatauyuio

[nsa ncnpaesHon paboTbl 4OMKHO ObITh BBINONIHEHO Hagnexalee NoakntoyeHne yctponcTaea. an-
Hble 3MEKTPUYECKOro NOAKII0YEHUST 3aKa34ymKa JOMKHbI COBMaaTh C COOTBETCTBYIOLLMMU NapameT-
pamu ycTpoincTtea! YcTaHoBKa 1 NogkntodeHme, cM. ctp. 76 rm. 10.

= Mepen nepBbIM BBOAOM B 3KCMyaTaLMi0 0YUCTUTE YCTPOMCTBO KMUPOPACTBOPSHOLLMM YNCTSALLMM
CpecTBOM.

® YycTtka n yxoq, cm. cTp. 71 . 7.

68 /96



4.1

3anuBaHue Macna/mmpa Ansd >KapkKu, BKIlo4YeHmne yCTpOIZCTBa

MPEAYNPEXOEHUE! Nopsadyee macno/xup ans xapku!

OnacHocTb Oxora npu 3anMBaHumM Macnahkupa Ans xapku Bo Bpemsi paboTbl!
r= HagesaiiTe 3alWmMTHbIE OYKM!

= Hagesalite nepyaTku ANg 3awwmTbl OT rops4yero Macnaskupa ans xapku!
r= Cobnioganite 0CTOPOXHOCTL NPWU AoNMBE Macna/xupa ans xapku!

3anvBaHve Macnahxupa Ans xapku
r= 3akpomnTe CIMBHOW KpaH.
= YNOXuTe BKIagHOe CUTO Ha HarpeBaTenbHbIA 3fIEMEHT.

= HanonHute BaHHY CBEXWUM, YNCTO paCTUTENIbHbIM MaclioM ANA XXapKn Uinn Nnony>Xnaknmm XXMpom
AnNA XXapKku.

® He ncnonbayiTe AN 3anofHeHNsa BaHHbI TBEPAbIN xup (B 6riokax)! Takon xup 3acTeiBaeT npu
OCTbIBaHWM 1 3abMBaeT CnuB.

BkrntoyeHne ycTpoiicTBa

e [Inga npegoTBpalleHns neperpesa Macna/xvpa ans xxapku Bo Bpems Harpesa unuv pacnnaene-
HWUA Xnpa yctaHoBute 6onee HU3Kyto Temnepatypy (npum. 120 °C)

= C NOMOLLbo NOBOPOTHOIO BbIKIIOYATENS BKIOYMTE YCTPOCTBO U YCTaHOBUTE TPebyemyto Tem-
neparypy.

® KOHTpOnbHbIEe Namnbl 3aroparoTcs.

® [pu JOCTWXEHWUWN 3aAaHHOI TeMNepaTypbl XenTas KOHTPOoNbHas Namna racHer.

r= Bo Bpems HarpeBa gepxuTte OpUTIOPHULY HAKPbITON KPbILLIKOWA.

= lMocne Toro kak NoracHeT XenTas KOHTPOnbHas NamMna, 3arpyauTe B XXapoyHyo KOP3UHY Npuro-
TOBMSIEMbIIA NPOAYKT.

Kapka Bo ppuTtiope

OCTOPOXXHO! N'opsiume noBepxHOCTH, rOPSAYMIA CIMBHOW KpaH, ropsiune npegmeThi!
OnacHocTb oxora!
r= Hagesalite nepyaTku ANng 3awwmTbl OT ropsYero Macnaskupa ans xapku!

r= [eicTByinTe C COOTBETCTBYHOLLENA OCTOPOXHOCTbIO!

= 3anosiH1Te apoyHyo KOP3UHY MPUrOTOBNSAEMbIM NPOAYKTOM NPUMEPHO Ha OAHY TPETb, HO He
Gonee Yem [0 NONOBUHbI.

e [lonycTMmas 3arpy3ka Ha Kaxkgblii LUK Xapku Bo dopuTtiope: He 6onee 0,8 «kr.
r= YaanuTe KpucTannbl NbAa B NPUroTOBASEMOM NPOAYKTE N3 XXapO4HOM KOP3WHbI, BCTPSIXHYB ee€.

= HeHaponro norpyauTe 3anonHEHHYH KapoYHyH KOP3uHY B ropsiyee MacrioSkup ANs Xapku u
CHOBa BbIHbTE €€, YTOGbl NpeaoTBpaTUTb M3BLITOYHOE NeHoobpasoBaHe Macna/xupa. MoeTo-
psAriTe 3Ty Npoueaypy, Noka MacrnoHkup Ans Xapku He NnepecTaHeT NeHUTLCS.

r= Bo Bpems kopoTkux nepepbiBOB B paboTe ycTaHaBnmBanTe NOBOPOTHLIM BbIKNoYaTenem TemMne-
patypy npum. 100-120 °C v HakpbiBanTe OPUTIOPHULY KPbILLKOW.
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5.1

o

5.2
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YkasaHus ans Macna/>|<l/|pa AnA >Kapku

TpeboBaHusa K Macny/ kupy Ans xapku: Beicokast yCTOMYMBOCTb K OKUCIEHMIO, TeMnepaTtypa He-
KonTswero nnamenu (Boiwe 230°C), 4nMTeNbHbIR CPOK MCMOMb30BaHUA, HU3KOE BCNEHNBaHUE,
HeWTparnbHbIi 3anax n BKyC.

UcnonbayiiTe Tonbko ceexee, Ha 100% pacTtutenbHoe Macno/Knp Ans Xapku.

He ucnonb3yite nuweBble Macna 1 XMBOTHbIE Mpbl. OHM HENPUIrogHbl K MCNONb30BaHMI0 U3-3a
HEeAo0CTaTOYHOW TEMMOCTOMKOCTU.

Bo nsbexaHne camoBocniaMeHeHUsa He MCHOﬂbSyIZTe NpOropknoe unnun ctapoe MaCJ'IO/>KI/Ip ana
Kapku.
CpOK Mcnonb3oBaHUA Macna Unm Xupa angd >Xapkm MOXXHO yBeInn4inTb, ecnm

— perynsapHo yaansaTb OCTaTKu NPoAyKTa OT XapKu,

— UNbTPOBaTb MACNOAKUP ANS Kapku n

— HakpbiBaTb PPUTIOPHULYY NPU HEMCMONb30BaHUM (3alyMTa OT BO34ENCTBUS CBETA U KUCHO-

poaa).

He pobaenante npunpasbl Hag OPUTIOPHULIEN, TaK Kak COSb M NpUNpaBbl YCKOPSAKOT CTapeHne
Macna unm Xupa angd Xapku.

*MNpoaykTbl rny6okon 3amopo3kn HEOOX0ANMO XapuUTb BO opuTiope Npum. 4 MUHYTbI, 3aTEM Bbl-
HYTb NPMM. Ha 1 MUHYTY 1 CHOBA XXapWTb.

YToObl COXpaHUTb HENTPAanbHbIN BKYC, pPbliOHbIE, MSICHbLIE U KapTodenbHbIE NPOAYKTbl HEOOXO-
OVIMO MO BO3MOXHOCTM FOTOBUTb B pa3HbIX BaHHAX.

OGHapyxeHue n ycTpaHeHue npoGnem npu xapke Bo puTiope

Macno/kup ansa xapku MpuynHbI

CunbHO neHnTtca Mcnonb3oBaHo cTapoe unun Henogxogswiee macno Ons >XKapku,

HanpumMmep nuuiesoe macro
CwmewaHbl pPa3Hble Macia 1 Xupbl
anFOTOBﬂﬂeMbIVI NpoAYyKT COAEPXUT CIINLLKOM MHOIo Braru

Cnuwkom 60sbLIOE KONMMYECTBO MPUrOTOBIIIEMOrO NPOoAYyKTa
B BaHHE (PPUTIOPHMLIbI

M3 BaHHbI HE yAaaneHbl OCTaTKn YUCTALWero cpencrtea

HepocTtaTtoyHo noapyMsaHu- HoBoe Macno nnu >xup ans >kapku
BaeT MpurotoBnsaemMbii NPOAYKT COAEPXKUT CAMLLKOM MHOrO Bnaru

CnunLKOM KOPOTKOE BPeMSI Kapku
3agaHa CrnmLwKoM HU3kas TemnepaTypa

KonTtut 3agaHa crnvwKoMm BbicoKast TeMmnepartypa

Mcnonb3oBaHO HEMOAXOASILLEE MACIO UM XXUP C HA3KON TeM-
nepaTypoii HEKONTSALLEro NaMeHu

MaCJ'IO/)KVIp AnA XXapkun ncnonb3dyeTcAd CIUKOM 0o

M3paeT nnoxon 3anax M3 BaHHbI HE yaaneHbl OCTaTKn NPOAYKTa (3achInku)

MaCJ'IO/)KVIp AnNA XXapkn ncnonb3dyeTcAa CIULWKOM 0o
Mcnonb3oBaHo He noaxogduiee Ond XXapkm BoO cbpvmope macno

U Xnp
BeICTpo cTaHoBUTCS Nporop- M3 BaHHbI HEpETYNAPHO yAansTCcs ocTaTku NpoaykTa (3a-
KnbiM CbINKwn)

CwmewaHbl pPa3Hble Macia 1Unn Xupbl

MaCJ'IO/)KVIp AnaA XXapku CIMLLIKOM O05ro ObIno packaneHo
M He ncnonb3oBanocCb

Macno/kup Ans xapku HenpaBUTbHO XPaHWUIOCh (CIIULLKOM
MHOrO CBEeTa U Kucropoaa)
OcTaTku YUCTSILLLEro CpeacTBa B BaHHe



Macno/kup ansa xapku MpuynHbI

Cnuwkom GonbLuon pacxon 3agaHa CnvLWKOM BbICOKast Ui CMMLLKOM HU3Kast TeMnepartypa

71

Ans AaHHoro 6noaa

CnuLwKoM KOpPOTKOE BpeMsl CTEKaHUS Macna unu xupa ans
apku

Cnuwkom GonbLUoe BpeMS KapKn

M3meHeHune uBeTa 3arpﬂ3H6‘HVIe Macna angd Xapku npurotosiaemMbiM I'IpOﬂ,yKTOM/

npunpasamu
Macnohkup ans >kapku MCNonb3yeTcsa CANLLIKOM OO0
He yganeHbl octaTkm npogykTa (3acbInku)

3aBepLieHne paboThl

YcTaHoBute I'IOBOpOTHbII7I BbIKMoYaTernb B nonoxeHune «0».
KOHTpOﬂbeIe lamMmnbl raCHyT.

Ecnu xvp ons xapkv nspacxofoBaH 1 ero Heobxoaumo cnutb: OxnaauTe Xup ANns XXapkv POBHO
HacToNbKO, YTOObI OH He ycnen 3aTBepAeTb 1 3aKynopuTb CIMBHYIO TPyOy npu cnmnee (ONopox-
HEeHme BaHHbI, CM. CO CTp. 72 1. 7.2)

OuncTnTe YCTPOICTBO, CM MaBy danee 7. «4ucTka u yxoay.

OTKNIOYMTE rMaBHbIN SJ'IeKTpI/NeCKVIVI BbIKInKO4YaTenb U 0OTCOeANHUTE CeTEBYIO BUJIKY.

UuncTtka n yxop

YkasaHus

He ucnonb3yiite egkme OMUCTUTENN ANS OYUCTKM NaHENN ynpaBnieHnst U MOBOPOTHOMO BbIKMoYa-
Tens!

3anpeLlyaeTcsa nonuBaTb UM YNCTUTb AaHHOE YCTPOWCTBO BOAOW U3 LUaHra, annapaToM YUCTKK
noZ BbICOKAM AaBneHneM, annapaTom YNCTKM NapoM MOL BbICOKMM AaBNEHNEM N/ Napooym-
ctutenem!

Cobntogante pykoBoACTBO MO MOMb30BAHUIO OT U3rOTOBUTENEN YNCTALLUX CPEACTB!
He ncnonb3ynte abpasmsHbie YncTawme cpeacreal

3anpellaeTcs AnUTenbHOE CONPUKOCHOBEHME HEPXKaBEIOLWEN CTanu ¢ KOHLEHTPUPOBAHHbIMI
KMUCMOTaMM, YKCYCHOM 3CCeHLMei, pacTBOPOM NOBapPEHHON COMNu, ropunlei, CMecsmMu npunpas
13-3a BO3MOXXHOTO MOBPEXAEHUS 3alMUTHOrO crosi. NMoBepxXHOCTU U3 HepXKaBetoLLei cTanu nocne
NCMOSIb30BaHMUS YNCTUTE U HACYXO BbITUpaMTE.

YkasaHusa Ans HepXxaBerLuen cranu (onacHocTb koppo3suu!)

Moxanywncta, cobniogante! [laxe BbICOKOKaYeCTBEHHASA HeEpXXaBetoLLas CTanb MOXeT NOABeEp-

raTbCsi KOPPO3UK NPY HeHagnexatlem obpalleHun. Conb, KUCNOTbI, XIOP, o4 U OCTaTKX NULLN
paspyLUaloT 3aLMTHOE NOKPbLITUE U MOFYT CTaTb NMPUYNHON KOPPO3UX, B TOM YMCHE NUTTUHIOBOW
KOppo3un, Aaxe HepxxasetoLlen cranu!

MoBepxHOCTb HepXXaBetoLLeli CTanu nocrne noBpexaeHns cpady obpasyeT HOBbIV 3aLUTHbIN
CIOWA, HO TONBKO NPY YCITOBUU, YTO Ha NOBEPXHOCTL BO3AEWCTBYET TONbKO BO3AyX Unu obora-
LLeHHas KUCIopodoM Boda.

Ecnun atn octatku, HanpuMep Hakumnb, ©enok nnm Kpaxman, yaanarTcd He NOJIHOCTbHo, 3TO Npu-
BOAUT K TOMY, YTO BO34YyX nnéo o6orau.|,eHHa9| Kncnopogom sBoga He nonaaarkoT Ha MmeTannnye-
CKYHO NOBEPXHOCTb. Takum o6pa30M, 9TO NpenATcTByeT O6paSOBaHI/IPO 3alUTHOro Cnod, nosB-
NnAeTCA pXXaB4ynHa, Hanpumep, NUTTUHIoBaaA KOPpo3uAd, Aaxke Ha BbICOKOKaQ4eCTBEHHOM
Hep>+<aBe+ou.|,el7| cTanu. HOSTOMy nposoauTe TwaTtenbHYy O4YUCTKY, 4yTO6bI HE OCTaBanNoOCh HUKa-
KX OCTaTKOB.
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7.2 Onopo)xHeHne BaHHbI

MPEAYNPEXOEHUE! Nopsayee macno/xup ans xapku!
OnacHoCTb Oxora MacrioM/KMpoM Ans Kapku npu cnuee!
r= HagesaiiTe 3alWmTHbIE OYKM!

= HageBaiiTe nepyaTkv Ons 3alwuTbl OT ropsivero macnahkupa ans xxapku!

r= BbIknounTe ycTpomucTBO 1 gante emy ocTbiTb.

e OxnaguTe Xup Ans Xapku POBHO HACTOIBKO, YTOObI OH ObiN yXXe He FOpPSYMM, HO eLe CoXpaHsn
XOPOLUYIO TEKYYECTb.

r= HapesaiTe ycTON4YMBbIE K XXUPY U TEPMOCTONKME 3aLUUTHbBIE NepPYaTKM U KOXaHbIin dhapTyk.

= NogcraBbTe noa cnue 3annpaemyto, TepMOCTOI;IKy}O €MKOCTb C pyYkamu Ona nepeHOCKn
N [OCTaTOYHbIM 06 BEMOM.

r= 1. MNogHumuTe poblvar, 2. BpaweHvem Bneso

Pblyar cnuBHoro kpaHa OTKDOIATE CIINBHOM KDaH.

r= KoHTponupyiiTe npouecc cnvea.
® 3anonHsanTe eMKoCcTb He bonee 4yem Ha 3/4!

r= [Mocne Toro Kak Macnoskup Ans xapku cnvTo,
3aKpOWTE CIIMBHOM KpaH.

r= HapexHo 3akporiTe eMKOCTb KPbILLKON
1 noBecbTe Tabnunuky «[opaunii matepuany.

OCTOPOXHO! Ckonb3kuii non us-3a nonagaHusa Ha Hero Mmacna/knpa ans xapku!
OnacHocTb nockanb3biBaHUs!

r= HemegneHHo BbITMpanTe 6pbI3rn Xupa c nona!

7.3 BbigsuraHne HarpesaTeJsibHOro ajfiemMeHTa

®ukcarop OCTOPOYHO! Mopsimii
HarpeBaTenbHbIli 3NIEMEHT, ropsiune

nosepxHoctu!

OnacHocTb oxora npu BblABUraHNn
HarpeBaTesibHOro anemeHTal

r= HapesaliTe 3awmTHbIe nepyaTkm!

= BblHbTE XapoO4HYH KOP3UHY U BKInagHoe CUTO.

= 3a py4YKy OTKMHbTE HarpeBaTerbHbIN 3NeMEHT
BBEpPX.

r= Ybegutecb, 4TO oMKCaTOp aBTOMATUYECKU
3aLUENKHYNCA N YAEepXXMBaEeT HarpeBaTerbHbIi
3MEeMEHT B HaKMOHEHHOM MONOXEHUMN.

BosspaT HarpesaTtesibHOro afnemMeHTa

= 3a PY4YKy nogHnMuTe HarpeBaTeanblﬁ ane-
MEHT.

r= OTBegute dukcaTop Ha cebs 1 yaepxusante
ero.

= BepHVITe HaneBaTeJ’IbelVl ANeMeHT B UCxon-
HO€E NoJioXeHune.
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7.4

7.5

7.6

YucTka BaHHbI

OCTOPOXXHO! Nopsiume nosepxHocTu!
OnacHocTb oxora npu 4nctke!
= BbINoOnHaWTE YNCTKY TOMBKO B OCTbIBLLEM COCTOSHUN!

OnopoXHUTE BaHHY, CM. CTp. 72 . 7.2!
BblaBVHbTE HarpeBaTenbHbIA 3f1EMEHT, CM. CTp. 72 . 7.3!

r= Yaanute ocTaTkv NpoAykTa (3acbInku).
r= lNoacTaBbTe NOA CNVB EMKOCTb.

= TBepable OTNOXEHMS Ha HarpeBaTenbHOM 3fieMeHTbl O0pbI3ranTe ouncTuTenem ang rpyuns (npo-
nopumm cmelmBaHms: 1 yactb ounctutensa ansa rpyns, 10 yacten Bogpl). OctaBbTe NpyMm.
Ha 10 MUHYT.

UyBCTBUTESbHbII ® He ncnonbayite abpasvBHbIE YNCTALLME

3remMeHT TepMocTaTa cpeacTtea And YNCTKU HarpeesaTesibHOro ane-

Ha HarpeBaTenbHOM meHTal He ckpebute HarpeBaTenbHbIN ane-

anemeHTe MeHT!

® [1na YACTKM HE NCMNOMb3yIhTe Kakne-nmbo npea-
MeTbl, Hanpumep ckpebok!

® He norHuTe n He NoBpeauTe YyBCTBUTENbHbIN
anemeHT TepmocTarta!

® He norHuTe 1 He NOBPEANTE KanUMSIPHYHO
TpyO6Ky!

r= O4yncTuTe BaHHy ropsi4en Bogon u Knpo-

PacTBOPSIOLLMM YUCTSALLMM CPEACTBOM.

KanunnapHas

CnenTe YncTALUIA pacTBOP B EMKOCTb.
Tpy6ka e P

q

q

lMpomoliTe BaHHY YMCTOWN BOAOW, ONOPOXHUTE
N BbITPUTE ee Hacyxo Msirkon, 6e3sopcoBon
candeTKon.

r= 3akpowTe CIIMBHOW KpaH.

OCTOPOXHO! Ckonb3kuii non us-3a nonagaHusa Ha Hero Mmacna/knpa ans xapku!
OnacHocTb nockanb3biBaHUS!
r= HemegneHHo BbITMpanTe 6pbI3rn Xupa c nona!

Uuctka XXapoYyHbIX KOP3UH

® He ncnonbayiite abpasmBHbIE YACTALLME CPEACTBA A1 YUCTKUN Kapo4vHOW Kop3uHbl! He ckpebute
»apouHyto kop3uHy! 3anpeLlaeTcs norpyxarb XXapovHyto KOP3VHY B €KW UMK KUCNIOTOCOAEp-
Xalmm ynctawmn pacteop!

= YMCTUTE XapOUHYIO KOP3VHY XMPOPaCTBOPSIIOLLIMM YACTALLMM CPEACTBOM UMU UCNONb3YITe No-
CYZJOMOEYHYIO MaLLVHY.

= lMpomoiiTe XapoyHyo KOP3UHY M BbITPUTE €€ HaCyXO.

UmncTka noBepxXHOCTEel U3 HepXKaBeloLLell cTanm

= nOBerHOCTVI n3 HepmaBerou.l,eﬁ cTanun YNCTUTe XXNpopacteopArLWMM CpeacTBoOM Unn cneumnanb-
HbIM CpeaACTBOM MO yXo4ay 3a n3gennamm m3 Takon cTanw.

= OuYMLLEHHbIE YacTU U NOBEPXHOCTU JOCYXA BLITPUTE MAMKON TKaHbIO.
= BepHuTe HarpeBaTenbHbIi 3NEMEHT B UCXOAHOE MOJSTOXKEHUE.
= BcTaBbTe )apoyHyto KOP3UHY B BaHHY U HAKPOTE KPbILLKOMA.
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HeuncnpaBHOCTM 1 UX ycTpaHeHne

Ecnun Ha ycTpoKcTBe BO3HUKIM HEMCNPABHOCTMW, TO BOCMONb3yNTECh NPUBELEHHON HUXE Tabnuuen:

HeuncnpaBHocTb BoamoxHas npuynHa Cnoco6 ycTpaHeHus
Mpwn BKNOYEHUN HE He BKkntoYeH rnaBHbIN BbIKIIO- | BkoynTe rnaBHbIN BbIKOYATENb.
ropuT 3eneHasi yaTtenb nepepn ycTPOWCTBOM.

KOHTpOnbHas namna.
OtcyTcTBYyeT anekTponuTaHme | OGpatutech Ha npeanpuaTue

B CETU. 3HeprocHabxeHus.
Cpabotan ceteBom MpoBepbTe BO3MOXHbIE HENCTPABHO-
npegoxpaHuTensb. CTW YCTPOWCTBA CUMamu YNornHOMOYEH-

HOW CEePBUCHOI CY>Obl.

CHoBa BKtounTE CETEBOW Npeaoxpa-
HUTENb.

YcTponcTBo He Harpe- | NpegoxpaHunTenbHbli orpaHn- | YoeauTtech, YTO B BaHHY 3annTo

BaeTCH, M KenTas unTenb TemnepaTypbl cpabo- | [0CTaTOYHOE KONMMYECTBO Macra unm
KOHTPOrbHas namna Tan. Xupa Ons XapKu.
He ropur. [aiiTe yCTPOWCTBY OCTbITh.

MPEQYNPEXOEHUE!
MoxapoonacHocTtb! Bkntovante
npeaoxXpaHUTENbHbIA OrpaHUYnTENb
TemnepaTypbl MOBTOPHO TOMNbLKO Nocne
YCTpaHEHUs1 NPUYMHbI HEUCTIPABHOCTM.

Haxmute kHonky BkntoveHus. Ecnn
ownbka nosiBMNacb CHoBa, TO
obpaTnTech B YNOMHOMOYEHHYHO
CEPBUCHYHO CryX0y.

4
/0
KHonka BkntoyeHns

npeaoXpaHUTENbHOrO OrpaHNYMTENs
Temneparypbl

Ecnu He ypaeTcs yCcTpaHUTb HEeUCNpPaBHOCTb:

— BbIKMOYMTE YCTPOUCTBO M OTCOEAMHUTE OT ANEKTPOCETH,
— He OTKpbIBaiiTe Koprnyc,

— 06paTuTech B YNONIHOMOYEHHYIO CEPBUCHYIO CIYXOY.




9. TexHun4yeckmne gaHHble
dpuTiopHUUa BC DF 5000
ApT. Ne 00574211
O6waa nogkntoyaemasi MOLHOCTb 5 kBT

HanpsokeHue 400 B 3N 50/60 Iy,
YCTpOWCTBO 3amThl 3x16 A
Tennootgaya adhpekTnBHan 0,45 kBt
TennooTtaaya nonHas 3,50 kBT
MpounssoanTensLHOCTL NO Napy 5,16 kr/v

Mabaputel (O x LU x B)

400 x 620 x 240 mm

Bec npum. 16 kr
CTteneHb 3awmThl OT BOAbI IP X4
LLlym oT ycTpoincTtea <70 nb (A)

Mbl coxpaHsiem 3a cobori npaBo Ha TEXHUYECKNE N3MEHEHUS!
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YcTtaHOBKa © noAaKno4YeHue

o CobnioganTe AeNCTBYOLLME HA MECTe NpeanMcaHms No 060pya0BaHUIO KyXOHb.

o MoHTax gormkeH ObiTb BbINOMIHEH COrflacHoO MHCTPYKUUAM N3roTOBUTENA MO MOHTaXy
n 06I.I.l,er|pVI3HaHHbIM npaBsuiiamMm TEXHUKN.

e [lpvBeaeHHble 34ech paboThbl MO YCTAaHOBKE Y MOHTaXy [A0IMKHA NPOBOAUTL YNOMHOMOYEHHas!
MOHTaXHasa cnyxoba!

e Cobniogante ykasaHusa no 6esonacHocTu!

TpaHcnopTupoBKa yCTpoUCTBa

e YuuTblBanTE BEC YCTPOWCTBA.

= BbinonHsite TPaHCNOPTUPOBKY yCTpOIZCTBa C NOMOLLbIO nNoaxoadlmnx scnomMmoraTtenbHbIX
yCTpOIZCTB WM NOABEMHOM TENEXKMN.

YKasaHua gna mecrta YCTaHOBKU

e [IpegycmoTpuTte goctaTtoyHoe cBOOOAHOE NPOCTPAHCTBO Hag ycTponcteom! Hag yctponctBom
He OOMKHbI HAXOOMUTBLCS MOJIKM UMM 30Ha NOBOPOTA MOABMXKHBLIX MOBOPOTHBIX YCTPOUCTB!

e [pegycmMoTpute AoCTaTOYHOE CBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO AN ynpaeneHus! Tak YTobbl BO BpeMst
paboTbl C YCTPOWCTBOM M3GeXaTh Cry4aiHOro CTONKHOBEHWS C APYrMMU TNOAbMMU.

e Ecnu ycTpoicTBo aKkcnnyaTupyeTcs B KMMEHTCKOM 30He, JoMKHa GbITb YCTaHOBMNeHa
COOTBETCTBYIOLLAA 3aLUMTa, TaK YTOObI UCKIIOUYUTE MPUKOCHOBEHWE KIIMEHTA K YCTPOMCTBY.

e CobniogaiiTe Takke npegnucaHust No oxpaHe Tpyaa ansg hpuTIOpHUL, OT OTpacneBbiX COl30B!
Ecnn copuTiopHULBI YyCTaHaBNMBAKOTCS PsiAOM, MX 3arpy304Hble 00 bEMbI CYMMUPYHOTCS. 3TO
MOXeT noTpeboBaTb 0COObLIX MEP NPOTUBOMNOXAPHOM 3aLnThi!

e He ycTtaHaBnmBanTe opuUTIOPHULIBI U XXapOBHM MO, CPUHKIIEPHON CUCTEMON NOXapoTyLLeHns!

e He ycTaHaBnuBanTte BoasiHble 6aHW, BapoYHble YCTPONCTBA U NacTaBapku psigoM ¢ hpUTIOPHU-
uamu! Cobntogante mmHumansHoe pacctosiHne 900 MM nnm ycTaHOBUTE YCTPOMCTBO 3aLUUThl OT
OpbI3r (4ednekTop) MUHUManbHoM BbicoTon 350 MMm.

e [1nsa MHOYKLUMOHHBIX YCTPONCTB: BecacbiBaeMblli BO34YX HE AOIMKEH COAEPXATh XUP U ObITb
ropsiyee 40°C.

e He ycTaHaBnmBanTe MHOYKLMOHHbIE YCTPOWCTBA Ha UCTOUYHUKaAMUK Tenna, TakMMu Kak neyu unm
TepmMoLukadbl.

e lcnonb3oBaTb AaHHOE YCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM BO34yXe pa3peLlaeTcs TONbKO MOA KpbiLLein
N C 4OCTAaTOYHON BETPO3ALLMTON. 3awmTnTe YCTPOMCTBO N COeanHUTENbHbIe Kabenn ot Bnaru!
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YcTaHOBKa HacTONbHbIX Moaeneu

YcTaHoBKa

ropmsoHTanbHas, 6e3 Bubpauun,

NoA BbITSKHBIM KOSMAaKoM € MnamMsa3auTHbIM UnbTPOM,

Ha HeHarpeBaeMoW NOBEPXHOCTH,

Ha HeroproYen NoOBEPXHOCTH,

Y HEroproYmx CTeH,

He Hag UCTOYHMKaMW Tenna, TakMMK Kak nedn unm TepMoLukadbl.

CHumuTe C yCTpOI7ICTBa 3aLUUTHYIO MIEHKY. Ypanute octaTky Knes YUCTALWUM Unm
NMPOMbIBOYHbIM OeH3nHOM.
BprOBHﬂIZTe yCTpOIZCTBO MO ropmn3oHTan" ¢ NOMOLLbIO BUHTOBbLIX HOXEK.

Mpyn 0AMHOYHON YyCTaHOBKE YCTPOWCTB Ha Y3KMX CTOMax M NoACTaBKax: 3aluTuTe yCTponcTBo
1 CTOI UK NOACTABKY OT ONPOKUALIBAHUSA UINW CABUra, Hanpumep, NPUKPYTUB X K CTEHE 1N
nony.

MoaknioyeHue ANeKTponnTtaHunsa

ONMACHO! OnacHoe anekTpuyeckoe HanpsixeHue!
OnacHoCTb 3NeKTPUYECKOTO yaapa — BO3MOXHbI TSXernble TpaBMbl UMM CMepThb!

o BbinonHAath ANEKTPOMOHTaXHble pa6OTbI paspellaeTca TOJIbKO YNOJIHOMOYEHHbIM
cneuynanuncTam CepBI/ICHOVI CJ'Iy)K6bI mnnm Cl'IeLI,I/IaJ'IVICTaM-SJ'IeKTpVIKaM!

= ObecToubTe YCTPONCTBO M NPUMUTE MEPbI 3aLLNTbI OT HECAHKLMOHNPOBAHHOTO
BKItoueHus!

OneKkTponoaknioyYeHne SOMKHO ObiTh BbIMOMHEHO COrMAacHO AEWCTBYOLLMM MOMOXEHUSIM
VDE 0100 1 nonoxeHnsm ynosiHOMOYEHHOMO NPeAnpUATUSA 3NEKTPOCHabXeHs.

MoaBwXHbIN ceTeBOW kabenb AomKeH ObITb BbINOMHEH Kak MUHUMYM cornacHo H 07 RN-F.

B ycTponcTBax ¢ ceTeBoOW BUIKON JOIMKEH ObiTb obecneyveH yaobHbIn OCTYN K BUSIKE.

M3 coobpaxkeHuin 6e30nacHOCTM peKOMeHayeM YCTaHOBUTbL aBTOMAT 3aLLUThbI MO TOKY YTEYKU
(Y30). BaxkHo Ans MHOYKLUMOHHBIX YCTPONCTB: cnonb3ynTe YyBCTBUTENBHOE KO BCEM BUAAM

Toka Y30 c kopoTkon 3agepxkon- = 30 MA.

[ns anekTprnyeckoro NoakmtyYeHns cobnoanTe faHHble, NpUuBeeHHbIE Ha 3aBOACKON
Tabnunyke!

YcTaHoBuTe FIOBOpOTHbIIZ BbIKIHO4aTenb B NONoxeHue «Bblkn.», TONbKO nocre aToro
nogcoeanHUTe CeTeByo BUTKY K HaaneXXalnum o6pa30M yCTaHOBJ'IeHHOVI poseTKe!

77196




11.

12.

78196

TexobcnyxuBaHue

ONMACHO! OnacHoe aneKkTpuyeckoe HanpsxeHue!
OnacHoCTb 3MNeKTPUYECKOTO yaapa — BO3MOXHbI TSXernble TpaBMbl UMM CMepThb!

e BbINOMHATL paboTbl Mo TEXOOCNYKMBAHUIO SNEKTPUYECKMX YCTPOWCTB
paspeLuaeTcs TOSbKO YNONTHOMOYEHHbIM CrieLManucTam CepBUCHON Cry»Kbbl Unu
cneumanucTaM-anekTpukam!

= Ob6ecToubTe YCTPONCTBO M NPUMUTE MEPbI 3aLLNTbI OT HECAHKLMOHUPOBAHHOTO
BKITtoueHUs!

o (ObecneybTe perynspHbie TEXOCMOTP U TexobcnyxmBaHne gaHHoro yctponctea. PaboTbl no
TEeX0OCMYyXNBaHMWIO: HaNpYMep, NpoBepka 6e3o0nacHOCTA, PYHKLIMOHUPOBAHUSI U TEYEN.

e CocTosiHMe NpuGopoB 6e30NacHOCTU AOHKHO ObiTb, B 3aBUCMMOCTM OT Harpysku, He pexe
O[IHOTO pa3a B rof NPOBEPEHO YMNOMHOMOYEHHBIM creumanmcToM. 3af0KyMeHTUpYiiTe
1 COXpaHUTe pe3ynbTaTbl 4aHHON NPOBEPKU.

e PaboTbl N0 MOHTaXy, TEXOBCNYXMBAHWIO U PEMOHTY paspeLlaeTcs MPOBOAUTL TOSbKO
YNONTHOMOYEHHbIM CreLmanucTamM CepBUCHONM CIYXKObl UNN CNeLManmnCTy-amneKTPUKy.

° MCI'IOJ'IbSyIZTe TOJ1bKO OpUrnHarnbHble NPpUHaANeXXHOCTU N OpUrnHaribHble 3an4yactu!

o PekomeHOyeM 3akniounTb C CEPBUCHOWN CryX00r 4OroBop Ha TexobcnyxmBaHue.

YTunusauma otpaboTaBLiero obopyaosaHus

e [lepen AeMOHTaXoOM 06eCcToUbTE YCTPONCTBO U MPUMUTE MEPbI 3aLLMThl OT HECAHKLMOHUPOBaH-
HOro BKIOYeHUs. B 3akntoueHne oTcoeguHuTe ceTeBor kabernb OT CETEBOM PO3ETKM
N ycTponcTea.

o bB/y MallunHbI M YCTPOMCTBA NpeacTaBnsoT cobon onpeaeneHHyto LeHHocTb! bnarogaps
3KOMNOTMMYHON YTUNU3aLUMM MOXET ObITb NOMYYEHO MONe3HoE Chipbe.

e [pu yTrnusaumm yctpoictea cobniofaite coOOTBETCTBYIOLME NPEANUCaHUS 3aKoHa.

° 3ar|peu.|,aeTc;| yTunnsauna npoMbILLITEHHbIX 3JTEKTPUYECKUX yCTpOVICTB nocpencTtBom
KOMMYHaIbHOro BbiBO3a OTX040B UM BMeCTe C ObITOBLIM MYCOpPOM.
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PeMOHT

YnonHomMo4eHHbIe nuua

PeMoHTHbIe paboTbl pa3pellaeTcs BbIMOMHATE UCKITHYUTENBHO CneaylLwum crnyxoam:
— COBCTBEHHbIN KBaNUUUMPOBaHHbIA NepcoHan, obydeHHbIn cneynanuctamm B.PRO,
— CTOPOHHSAA cepBucHas cnyxba, obydeHHasa cneunanuctamm B.PRO,

— cepsucHas cnyxba B.PRO.

™~

3aBopackas Tabnnyka

OnucaHue pecpekTa

CepsucHas cnyxb6a B.PRO, nommmo To4HOro

onucaHus gedekTta, TpebyeT ykasaHusa crnepyo-
LUMX AaHHbIX 3aBOACKOMN TabINYKM:

— TUM U apTUKYIbHBIA HOMEP,
— CepunHbIi Homep (cepT. Ne),

— paTta (rog) n3rotoBneHus.

3amMeHa KOMMNOHEHTOB

3ameHy HeuncnpaBHbIX KOMMOHEHTOB, BKIHO4as ceTeBow kabenb, paspellaeTca BbINOJTHATb UCKIHO-
YUTENbHO Ccreayrwmnm CJ'Iy)K6aMZ

— COBCTBEHHbIVN KBAaNUMUUMPOBaHHbIA NepcoHan, obydeHHbIn cneynanuctamm B.PRO,
— CTOPOHHSAA cepBucHas cnyxba, obydeHHasn cneunanuctamm B.PRO,
— cepsucHas cnyxba B.PRO.

3anvacTtu

Mpu 3aka3e s3anyacTeit TpebyeTcsa ykazaHue creyowwmx daHHbIX:
— HauMeHOBaHMWe 3anyacTy,

— TUN M apTUKYNbHbBIA HOMEP,
— pgarta (roa) ns3rotoBneHnst yCTpOMCTBa,
— KONWYecCTBO.

0 CM. cepBUCHYIO MHOpMauuo Ha canTe (www.bpro-solutions.com).

Anpec

B.PRO GmbH

P.O.Box 1310

75033 Oberderdingen

GERMANY

Phone +49 7045 44-81416

Fax +49 7045 44-81508

Email service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com
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sl - Prevod originalnih navodil za uporabo

Navodila za uporabnika

Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka podjetja B.PRO. Zelimo si, da bi vam izdelki podjetja B.PRO
bili v veliko veselje, vam poenostavili delo in bili v veliko korist.

Napotki o navodilih za uporabo

Pred zacetkom uporabe naprave pozorno preberite navodila za uporabo.

Navodila za uporabo vsebujejo pomembne napotke za pravilno upravljanje, postavitev in namestitev.
Upostevajte predvsem napotke o varni uporabi.

Dokumente, prilozene napravi, imejte vedno pri roki in jih izroCite morebitnemu novemu lastniku
naprave.

Kot upravitelj poskrbite, da so navodila za uporabo dostopna pooblas€enemu osebju.

Simboli pred besedilom

r= Pozvani ste k dejanju.
— Nastevanje, seznam
o Napotki, poteki

Informacije! Napotki s posebno uporabnimi informacijami in namigi

Opozorilni znak

A TN A\

Opozorilo pred Opozorilo pred nevarno Opozorilo pred vro¢o
nevarnim mestom elektri¢no napetostjo povrsino

Signalne besede

NEVARNOST

Opozarja pred zivljenjsko nevarnimi telesnimi poskodbami.

OPOZORILO

Opozarja pred hudimi telesnimi poskodbami.

PREVIDNO

Opozarja pred lazjimi do srednje tezkimi telesnimi poskodbami.

POZOR

Opozarja pred gmotno Skodo.



1.5

1.6

1.7

Pravilna uporaba

e Napravo je dovoljeno uporabljati za pripravo jedi, kot je npr. prazenje in pe€enje mesa, rib,
krompirja, zelenjave, jedi iz moke, polnjenih izdelkov iz testa in pekovskih izdelkov.

® Naprava je predvidena za obrtno uporabo, uporabljajo pa jo lahko samo
— usposobljene in izSolane osebe;
— ko je praznilni ventil zaprt;
— z ustrezno napolnjeno kadjo;
- ko je naprava pod nadzorom;
— v namen, predviden v navodilih za uporabo.

® \/saka drugacna uporaba velja kot nepravilna.
® Za Skodo, nastalo zaradi napacne uporabe, odgovarja uporabnik sam.
® \/sakrsna zloraba naprave vodi do razveljavitve garancije in sploSnega jamstva proizvajalca.

® Spremembe na tej napravi so prepovedane.

Napacne uporabe

e Naprave ne uporabljati kot polico in odlagalno povrsino!
e Naprave ne uporabljati za segrevanje, suSenje in shranjevanje predmet in za taljenje materialov!

® Naprave ne smejo uporabljati
— otroci;
— osebe z omejenimi fizi€nimi, senzornimi in duSevnimi sposobnostmi;
— neusposobljene osebe.

Vnos podatkov s tipske tablice

Pred postavitvijo naprave vnesite podatke s tipske
tablice v naslednje vrstice. Te podatke navedite,
kadar potrebujete servisno storitev za napravo.
Tako bo mogoce hitreje obdelati vasa vprasanja.

Tip in Stevilka artikla: .....................
Serijska Stevilka (ser. 8t.): ...... ... ... ...,

Datum izdelave (leto izdelave): ............

Tipska tablica

Varnostni napotki

NEVARNOST! Ugotavljanje in iskanje nevarnosti v skladu z zakonom o varnosti pri delu

e V/ skladu z zakonom o varnosti pri delu mora delodajalec oceniti, katere nevarnosti za zaposlene
so povezane z delom in kateri ukrepi za varnost pri delu so potrebni. Pri tem upostevajte napotke
poklicne zadruge za obrtne kuhinje!

® Delodajalec mora imenovati in zagotoviti osebno zas¢itno opremo.
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OPOZORILO! Nevarnost poSkodb

Med obratovanjem obstaja nevarnost opeklin zaradi
- vro€ega olja/masti za prazenje;

— vroCega brizganja masti in

— vrocCih povrsin.

V olje/mast za prazenje ne zlivati nobenih tekocin.

Med izpus€anjem masti iz friteze
- nosite rokavice, odporne proti masti in vroc€ini, in usnjeni predpasnik;
— uporabite posebno vedro za mast iz kovine z izlivom in pokrovom, ki ga je mogocCe zapreti.

Med obratovanjem naprave ne premikajte!

Upostevaijte predpise in pravila poklicnih zadrug!

NEVARNOST! Nevarnost pozara, gasenje pozara

Ce nivo polnosti pade pod oznako za najmanjsi nivo, obstaja nevarnost pozaral
Zato redno preverjajte nivo polnosti in dolijte potrebno koli¢ino olja ali masti za prazenje.
Upostevajte polnilno oznako za najmanjsi in najvedji nivo!

Olja/masti za prazenje, umazanega s hrano in za¢imbami, ne ve¢ uporabljati. Zaneti se lahko
namrec ze pri temperaturah znotraj regulirnega obmocja in povzroci prelivanje pene.

Za gasSenje pozara morajo biti na voljo odobreni gasilni aparati za pozare jedilnega olja in masti
ter pokrov za fritezo.

Pri mo¢nem dimljenju takoj namestite pokrov za fritezo. I1zkljucite napravo in glavno stikalo ali
izvlecite elektricni vtic.

Voda iz 8kropilne naprave ne sme priti v olje/mast za prazenje.

Gorede masti in olja nikoli ne gasite z vodo! Ce pride voda v vroée olje za prazenje, lahko pride
do eksplozije! Uporabljajte samo odobreno gasilno sredstvo za pozare jedilnega olja in masti!

POZOR! Nevarnost poskodb

Naprave ne Skropiti oz. Cistiti z vodovodno vodo, visokotlacnim Cistilnikom, parnim visokotlaénim
Cistilnikom ali parnim cistilnikom!

Sprednijih zaslonk in obloge naprave ne Cistiti s penastim Cistilom! Penasto Cistilo prodre namre¢
z najmanjse reze in tako unici elektriko in elektroniko!

Na kosari friteze in grelnikih ne uporabljati jedkih ali kislih Cistil, ker se lahko sicer unici
protikorozijska zascita in pride do rjavenja!

Po daljSem Casu neuporabe naj vam delovanje naprave preveri pooblasceni serviser.

Ce obratovalnih motenj ni mogodge odpraviti s pomogjo strani 89 v poglavju 8. "Motnje in ukrepi”,
napravo izkljucite in obvestite pooblaS€enega serviserja.



3. Opis naprave

Nacin delovanja
® Termostatsko reguliranje ogrevanja.
e Vrtljivi grelnik z blokado in izklopom ogrevanja pri vrtenju.

e Varnostno temperaturno omejevalo preprecuje pregrevanije grelnika (ponastavi lahko uporabnik -
OPOZORILO! Nevarnost pozara! Varnostno temperaturno omejevalo ponovno vkljucite Sele, ko
odpravite vzrok izpada).

3.1 Opis funkcijskih delov
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Drzalno streme za fiksiranje pri
vrtenju grelnika navzven \ /
§ N

Oznaka nivoja polnosti

Ponastavitveni gumb varnostnega
temperaturnega omejevala

Rocaj za vrtenje grelnika

2
Ventil za \L  Nastavljive noge

praznjenje

. . Kontrolne lucke:
Vrtljivo stikalo za . .
. . N Zelena = naprava je vkljuCena
vklop/izklop in reguliranje o '
temperature Rumena = prikaz segrevanja

4. Vklop

Za pravilno obratovanje mora biti naprava strokovno prikljuCena. Podatki elektri¢nih priklju¢nih
vrednosti na mestu postavitve se morajo ujemati s priklju¢nimi vrednostmi naprave! Za postavitev in
priklop glejte stran 91, poglavje 10.

r= Pred prvo uporabo napravo o istite z razmas&evalcem.
® Za CisCenje in nego glejte stran 86, poglavje 7.
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Nalivanje olja/masti za prazenje, vklop naprave

OPOZORILO! Vroc&e olje/mast za prazenje!
Nevarnost opeklin pri dolivanju olja/masti za prazenje med obratovanjem!

r= Nosite zas€itna ocala!
r= Nosite rokavice za za$¢ito pred vro€im oljem/mastjo za prazenje!
r= Olje/mast za prazenje dolivajte previdno!

Nalivanje olja/masti za prazenje
r= Zaprite praznilni ventil.
r= Mrezasti vstavek polozite na grelnik.

r= Posodo napolnite s svezim, Cistim oljem za prazenje ali polteko¢o mastjo za prazenje.

® Za polnjenje posode ne uporabljati trde masti (masti v kockah)! Ta mast za prazenje se po
ohladitvi strdi in zamasi odtok.

Vklop naprave

® Da med segrevanjem ali taljenje masti za prazenje preprecite visoko temperaturno obremenitev
olja/masti za prazenje, nastavite nizjo temperaturo (pribl. 120 °C).

r= Z vrtljivim stikalom vklju€ite napravo in nastavite Zeleno temperaturo.
e Kontrolne lucke svetijo.
® Rumena kontrolna lu¢ka ugasne, ko se doseze nastavljena temperatura.

r= Med segrevanjem fritezo pokrijte s pokrovom.

r= Ko rumena kontrolna lu¢ka ugasne, v koSaro friteze dajte izdelke za prazenje.

Prazenje

PREVIDNO! Vroce povrsine, vro¢ praznilni ventil, vro¢i predmeti!
& Nevarnost opeklin!
r= Nosite rokavice za za$¢ito pred vro€im oljem/mastjo za prazenje!
r= Bodite previdni!

r= KoSaro friteze napolnite z izdelki za prazenje do pribl. ene tretjine oz. najve¢ polovice.
e Nikoli pri enem prazenju ne spraziti vec kot 0,8 kg izdelkov.

= Stresite koSaro friteze, da odstranite ledene kristale v zamrznjeni hrani.

r= Napolnjeno koSaro na kratko potopite v vro€e olje/mast za prazenje in jo ponovno dvignite, da
preprecite prekomerno penjenje olja/masti za prazenje. Postopek ponavljajte, dokler se olje/mast
za prazenje veC ne peni.

r= V kratkim obratovalnih premorih temperaturo z vrtljivim stikalom nastavite na pribl. 100-120 °C in
fritezo pokrijte s pokrovom.



5.1

o

5.2

Napotki o olju/masti za prazenje

® Zahteve za olje/mast za prazenje: visoka oksidacijska obstojnost, tocka dimljenja (nad 230°C),
dolga uporabna doba, malo penjenja, nevtralnega vonja in okusa.

® Uporabljajte samo sveze, 100-odstotno rastlinsko olje/mast za prazenje.

e Ne uporabljati jedilnega olja in zivalske masti. Ti zaradi slabe toplotne obstojnosti niso primerni.

® Da preprecite samovzig, ne uporabljati pokvarjenega ali starega olja/masti za prazenje.

e Uporabno dobo olja ali masti za prazenje lahko podaljSate

— z rednim odstranjevanjem ostankov pecenja;

— filtriranjem olja/masti za prazenje in

— pokritiem friteze, ko je ne potrebujete (zascita pred vplivom sonca in kisika).

® Hrane ne zacinjajte nad fritezo, saj sol in zaCimbe pospesijo staranje olja ali masti za prazenje.

® *Globoko zamrznjeno hrano prazite pribl. 4 minute, jo vzemite ven za pribl. 1 minuto in nato

ponovno prazite.

® Za zagotovitev nevtralnega okusa po moznosti mesne, ribje ali krompirjeve jedi pripravljate

v loCenih posodah.

Prepoznavanje in odpravljanje napak

Olje/mast za prazenje

Mocno penjenje

Slaba zapec€enost

Dimljenje

Slabi von;j

Hitro propade

Vzroki

Uporabljate staro oz. neprimerno olje za prazenje, kot je npr.
jedilno olje.

Pomesala so se razli¢na olja in masti.
Hrana, ki jo prazite, vsebuje prevec vlage.
Prevec hrane v posodi friteze.

Iz kadi niste odstranili ostankov Cistila.

Olje ali mast za prazenje je sveza.

Hrana, ki jo prazite, vsebuje prevec vlage.
Prekratek Cas prazenja.

Nastavljena je prenizka temperatura.

Nastavljena je previsoka temperatura.
Uporabljeno je neprimerno olje ali mast z nizko tocko dimljenja.
Olje/mast za prazenje se ze predolgo uporablja.

Ostanki peCenja (panade) niso odstranjeni.
Olje/mast za prazenje se ze predolgo uporablja.
Olje ali mast ni primerna za prazenje.

Ostankov pecenja (panade) ne odstranjujete redno.
PomesSana so razli¢na olja in masti.

Olje/mast za prazenje ste predolgo ¢asa segrevali brez
prazenja.

Olje/mast za prazenje ni pravilno skladiS¢eno (preve¢ svetlobe
in kisika).

Ostanki distila v kadi.
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Olje/mast za prazenje Vzroki

Previsoka poraba. Temperatura je nastavljena previsoko ali prenizko za jed.
Prekratek odkapni €as olja ali masti za prazenje.
Predolgo trajanje pec€enja.

Obarvanja Onesnazeno olje za prazenje s hrano/zaimbami.
Olje/mast za prazenje se ze predolgo uporablja.
Ostankov pecenja (panade) niste odstranili.

Konec uporabe

r= Vrtljivo stikalo obrnite na polozaj 0.
e Kontrolne lucke ugasnejo.
e Ko porabite mast za prazenje in jo je treba izpustiti: mast za prazenje ohladite le toliko, da se ne

strdi, ker lahko sicer med iztekanjem zamasi izpustno cev (praznjenje kadi; glejte od strani 87,
poglavje 7.2).

r= Ogistite napravo; glejte naslednje poglavje 7. “Cis&enje in nega”.

r= lzkljuCite elektri¢no glavno stikalo pred napravo ali izvlecite elektricni vtic.

)74
"

iSCenje in nega

Napotki

Na upravljalno plosco in vrtljivo stikalo ne nanasajte jedkih Cistil!

Naprave ne Skropiti oz. Cistiti z vodovodno vodo, visokotlacnim Cistilnikom, parnim visokotlaénim
Cistilnikom ali parnim cistilnikom!

Upostevajte navodila za uporabo proizvajalca Cistila!
Ne uporabljati grobih Cistil!
Legirano jeklo ne sme biti dlje ¢asa v stiku s koncentriranimi kislinami, esenco kisa, raztopino

kuhinjske soli in mesanico zaCimb, ker ti poSkodujejo zascitni sloj. Povrsine iz legiranega jekla po
uporabi sperite z vodo in obriSite do suhega.

Napotki za legirano jeklo (nevarnost korozije!)

Upostevajte! Tudi visoko kakovostno legirano jeklo lahko zaradi nepravilne obdelave zarjavi. Sol,
kisline, klor, jod in ostanki hrane unicijo zasc¢itni sloj in lahko tudi pri visoko kakovostnem
legiranem jeklu vodi do korozije in luknjiCaste korozije!

Povrsina legiranega jekla po poskodbi znova ustvari zascitni sloj, vendar samo, ¢e na povrsino
uCinkujeta zrak ali voda, bogata s kisikom.

Ce ostankov, kot so vodni kamen, beljakovine ali $krobi, ne odstranite povsem, to prepreduje
zraku in vodi, bogati s kisikom, da bi priSla v povrsino legiranega jekla. Tako se zascitni sloj ve¢
ne more narediti in tudi na visoko kakovostnem legiranem jeklu pride do korozije, kot je npr.
luknjiCasta korozija. Zato temeljito ocistite, da po €is€enju ne bo veC€ nobenih ostankov.
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7.3

Praznjenje kadi

OPOZORILO! Vroc&e olje/mast za prazenje!
Nevarnost opeklin pri praznjenju zaradi vro€ega olja/masti za prazenje!

r= Nosite zas€itna ocala!
r= Nosite rokavice za za$¢ito pred vro€im oljem/mastjo za prazenje!

r= lzklju€ite napravo in po€akajte, da se ohladi.

® Mast za prazenje naj se ohladi le toliko, da ne bo vec vro€a, vendar bo Se vedno tekoca.

r= Nosite Cevlje in rokavice, odporne proti masti in vro€ini, in usnjeni predpasnik.

r= Pod odtok podstavite ustrezno veliko posodo z nosilnimi ro€aji, odporno na temperature in s

pokrovom.

Rocdica Praznilni ventil

r= 1. Dvignite rocico. 2. Praznilni ventil odprite
v levo.

r= Nadzirajte praznjenje.
® Posodo napolnite le do 3/4!

r= Ko olje/mast za prazenje povsem iztece,
zaprite ventil za praznjenje.

r= Posodo &vrsto zaprite s pokrovom in oznacite
z opozorilno tablo "Vro€e snovi".

PREVIDNO! Gladka tla zaradi olja/masti za prazenije!
Nevarnost zdrsa!

r= Morebitne mastne madeze na tleh takoj odstranite!

Obracanje grelnika navzven

PREVIDNO! Vro€ grelnik, vro€e po-
vrsine!

Nevarnost opeklin pri obracanju
grelnika navzven!

= Nosite zasditne rokavice!

r= Odstranite koSaro za prazenje in mrezasti
vstavek.

r= Grelnik za ro€aj obrnite navzgor.

r= Preverite, ali se zapah samodejno vpne in drzi
grelnik na polozaju.

Obracanje grelnika navznoter
r= Grelnik dvignite za rocaj.
r= Zapah zavrtite naprej in pridrzite.

r= Zavrtite grelnik navznoter.
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iS¢enje kadi

PREVIDNO! Vroce povrsine!
Nevarnost opeklin pri ¢is¢enju!

r= Cistite samo v ohlajenem stanju!

Izpraznite kad, glejte stran 87 v poglavju 7.2!
Grelnik zavrtite navzven, glejte stran 87 v poglavju 7.3!

r= Odstranite ostanke pecenja (panade).
r= Pod odtok podstavite posodo.

r= Zapecene ostanke na grelniku poskropite z razred€enim Cistilom za Zar (razmerje meSanice:
1 enota Cistila za zar, 10 enot vode). Pustite ucinkovati pribl. 10 minut.

e Na grelniku ne uporabljati grobih Cistil!
Grelnika ne popraskati!

® Za CisCenje ne uporabljati predmetov, kot je
npr. strgalo!

® Termostatskega tipala ne zvijati ali
poskodovati!

/ e Kapilarne cevi ne upogibati ali poSkodovati!

Termostatsko tipalo
na grelniku

= Kad odistite z vro¢o vodo in Gistilom za
razmascevanje.

r= Raztopino distila iztoCite v posodo.

Kapilarna cev = Kad sperite s Cisto vodo, jo izpraznite in do
suhega obrisite z mehko krpo, ki ne pusca
vlaken.

r= Zaprite praznilni ventil.

PREVIDNO! Gladka tla zaradi olja/masti za prazenije!
Nevarnost zdrsa!

r= Morebitne mastne madeze na tleh takoj odstranite!

CiScenje kosar friteze

o Na kosari friteze ne uporabljati grobih Cistil! KoSare friteze ne popraskati! KoSare friteze ne smete
potopiti v jedko ali kislo Cistilno luzino!

r= KoSaro friteze Cistite s Cistilom za razmasc€evanje ali v pomivalnem stroju.

r= KoSaro friteze sperite z vodo in obriSite do suhega.

Ciséenje povrsin iz legiranega jekla

r= PovrSine iz legiranega jekla s Cistilom za razmasc€evanje ali posebnim Cistilom za legirano jeklo.
r= OCiS€ene dele in povrSine obriSite do suhega z mehko krpo.
r= Zavrtite grelnik navznoter.

r= KoSaro friteze vstavite v kad in zaprite pokrov.



Motnje in odpravljanje moten;j

Ce se na napravi pojavijo motnje, jih preverite s pomogjo naslednje tabele:

Motnja

Mozni vzrok

Ukrep

Ob vklopu zelena
kontrolna lu¢ka ne
sveti.

Glavno stikalo pred napravo
ni vkljuéeno.

Izpad celotnega elektricnega
napajanja.

Omrezna varovalka se je
izkljucila.

Vkljucite glavno stikalo.

Obvestite podjetje za oskrbo z
elektricno energijo

Morebitne napake v napravi naj vam
pregleda pooblasceni serviser.

Ponovno vkljucite omrezno varovalko.

Naprava ne segreva
in rumena kontrolna
luéka ne sveti.

Varnostno temperaturno
omejevalo se je izkljucilo.

Preverite, ali je v kadi dovolj olja ali
masti za prazenje.

Pocakaijte, da se naprava ohladi.

OPOZORILO! Nevarnost pozara!
Varnostno temperaturno omejevalo
ponovno vkljucite Sele, ko odpravite
vzrok izpada.

Pritisnite stikalni gumb. Ce se napaka
Se naprej pojavlja, obvestite
pooblascenega serviserja.

Stikalni gumb za varnostno temperaturno
omejevalo

Ce tezave ne morete odpraviti,
— izkljuCite napravo, jo locCite od elektricnega omrezja,

— ne odpirajte ohisja,

— obvestite pooblasenega serviserja.
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Tehni¢ni podatki

Friteza BC DF 5000
St. artikla 00574211
Skupna prikljuéna vrednost 5 kW

Napetost 400V 3N 50/60 Hz
Varovalka 3x16 A

Oddajanije toplote, senzibilno 0,45 kW

Oddajanje toplote, latentno 3,50 kW

Oddajanje pare 5,16 kg/h

Zunanje mere (D x S x V)

400 x 620 x 240 mm

Teza pribl. 16 kg
Stopnja zascCite pred vodo IP X4
Hrup naprave <70dB (A)

Pridrzujemo si pravico do tehni¢nih sprememb!
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10.1

10.2

Postavitev in priklop

e Upostevajte krajevne, tehnicne predpise za kuhinje.

e Instalacije morajo biti izvedene v skladu z montaznimi navodili proizvajalca in priznanimi
tehni¢nimi pravili.

e Tukaj navedena postavitvena in montazna dela lahko izvaja samo montazno strokovno osebije!

e Upostevajte varnostne napotke!

Transport naprave

e Upostevajte tezo naprave.

r= Napravo transportirajte s primernimi transportnimi pripomocki ali dviznimi vozicki.

Napotki o mestu postavitve

o Upostevajte, da mora biti nad napravo dovolj prostora! Nad napravo ne sme biti polic oz. nad
napravo se ne sme dati premikati premicnih, vrtljivih priprav!

o Upostevajte zadostno povrsino premikanja za upravljanje! Tudi tako, da med ravnanjem
Z napravo ne obstajajo nevarnosti zaradi nezgodnega tréenja ob osebe.

e Pri uporabi naprave v kuhinji je treba namestiti ustrezno zascito, ki otrokom preprecuje stik
Z napravo.

e Upostevajte informacije za varnost pri delu pri ravnanju s fritezami! Polnilne koli€ine se sestevajo,
Ce eno poleg druge postavite vec fritez. Pri tem so potrebni morebitni posebni protipozarni ukrepi!

e Fritez in pekacCev ne postavljajte pod Skropilne sisteme!

e Vodne kopeli, kuhalnikov in kuhalnikov za testenine ne postavljajte poleg fritez! Upostevajte
najmanjso razdaljo 900 mm ali namestite zascitno pripravo pred brizganjem (odbojno plo¢evino),
ki mora biti visoka najmanj 350 mm.

e Pri indukcijskih napravah: Vsesani zrak ne sme biti masten in toplejSi od 40°C.

e Indukcijskih naprav ne postavljajte nad naprave, ki oddajajo toploto, kot so npr. pecice ali toplotne
omare.

o Napravo je na prostem dovoljeno uporabljati samo pod streho in z zadostno zas¢ito proti vetru.
Napravo in priklju¢ne kable zascitite pred vlago!
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Postavitev namiznih modelov

Postavite

— vodoravno in na mesto brez tresljajev,

— pod napo s protiplamenskimi filtri,

— ne na ogrevane povrsine,

— ne na vnetljive povrSine,

— ne na vnetljive stene,

— ne nad nad naprave, ki oddajajo toploto, kot so npr. pecice ali toplotne omare.

r= Snemite zascitno folijo z naprave. S Cistilnim ali pralnim bencinom odstranite ostanke lepila.

q

S pomocjo navojnih nog napravo postavite vodoravno.

r= Pri samostojeci postavitvi naprav na ozke mize ali podstavke: Napravo in mizo ali podstavek
zavarujte, da se ne morejo prevrniti in premikati npr. s pomocjo pritrdilnih vijakov v steno ali tla.

Priklop elektricnega napajanja

f NEVARNOST! Nevarna elektricna napetost!

Nevarnost zaradi elektricnega udara z moznimi posledi¢nimi hudimi telesnimi
poskodbami ali smrtjo!

e Elektricne instalacije lahko izvaja samo pooblas&en serviser ali elektricar!

r= lzklju€ite napravo iz napetosti in jo zavarujte pred ponovnim vklopom!

e Elektricni priklop je treba izvesti v skladu z veljavnimi dolocili VDE 0100 in dolodili pristojnega
podjetja za oskrbo z elektri¢no energijo.

e Premicni elektrini vod mora biti izveden najmanj v skladu s H 07 RN-F.

e Pri napravah z elektriCnimi vti¢i mora biti vti¢ dobro dostopen.

e Zaradi varnosti priporo€amo vgradnjo zaS€itnega stikala za okvarni tok. Pomembno pri
indukcijskih napravah: Uporabite Fl-zas€itna stikala = 30 mA s kratkoCasno zakasnitvijo
obdutljivosti na vse tokove.

e Pri elektricnem priklopu upostevajte podatke na tipski ploscici!

e Vrtljivo stikalo naprave postavite na izklju¢en polozaj in Sele nato elektri¢ni vti¢ vtaknite v pravilno
namesceno vti¢nico!
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12.

Vzdrzevanje

NEVARNOST! Nevarna elektricna napetost!
Nevarnost zaradi elektricnega udara z moznimi posledi¢nimi hudimi telesnimi
poskodbami ali smrtjo!

e Vzdrzevalna dela na elektri¢nih napravah lahko izvaja samo pooblasCen serviser
ali elektri¢ar!

r= lzklju€ite napravo iz napetosti in jo zavarujte pred ponovnim vklopom!

e Napravo je treba redno pregledovati in vzdrzevati. Vzdrzevalna dela so npr. varnostni pregledi,
kontrole delovanja in kontrole tesnjenja.

o Glede na obremenitev mora pravilno stanje varnostnih naprav najmanj enkrat letno preveriti
izvedenec. Rezultat tega pregleda je treba zapisati in shraniti.

e |Instalacijska, vzdrzevalna in servisna dela lahko izvaja samo pooblasceni serviser ali elektri¢ar.
e Uporabljajte samo originalne dodatke in nadomestne dele!

e Priporo€amo, da sklenete vzdrzevalno pogodbo s servisno sluzbo.

Odlaganje starih naprav

e Pred demontazo izkljucite napajanje naprave in jo zavarujte pred ponovnim vklopom. Nato
odklopite elektri¢ni kabel na priklju¢ni vti¢nici in napravi.

e Stare naprave niso ni¢vreden odpad! Z okolju prijavnim odlaganjem je mogoc¢e obnoviti
dragocene surovine.

e Pri odlaganju naprave med odpadke upostevajte zakonske predpise.

e Obrtni elektricnih naprav ni dovoljeno vre€i med komunalne odpadke ali gospodinjske odpadke.
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Popravilo

Pooblasc¢ene osebe

Popravila lahko izvajajo samo naslednji organi:

— interno strokovno osebje, usposobljeno s strani podjetja B.PRO;
— zunanja servisna sluzba, usposobljena s strani podjetja B.PRO;
— servisna sluzba podjetja B.PRO.

Opis napake

Servisna sluzba B.PROpoleg natan¢nega opisa
napake potrebuje Se naslednje podatke s tipske
tablice:

— tip in Stevilka artikla
— serijska Stevilka (ser. st.)
— datum izdelave (leto izdelave)

Tipska tablica

Zamenjava delov

Pokvarjene dele, vklju¢no z elektricnim kablom, lahko zamenjajo samo naslednje servisne sluzbe:
— interno strokovno osebje, usposobljeno s strani podjetja B.PRO;

— zunanja servisna sluzba, usposobljena s strani podjetja B.PRO;

— servisna sluzba podjetja B.PRO.

Nadomestni deli

Pri naro€anju nadomestnih delov je treba navesti naslednje podatke:
— oznaka nadomestnega dela

— tip in Stevilka artikla

— datum izdelave (leto izdelave) naprave

— koli€ina

O Glejte servisni informacijski sistem na spletu (www.bpro-solutions.com).

Naslov

B.PRO GmbH

P.O.Box 1310

75033 Oberderdingen

GERMANY

Phone  +49 7045 44-81416

Fax +49 7045 44-81508

Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com
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EU- Konformitatserklarung

Hiermit erklaren wir, dass die
nachfolgend bezeichneten
Maschinen aufgrund ihrer
Konzipierung und Bauart, sowie in
den von ung in Verkehr
gebrachten Ausfiihrungen den
einschlagigen Sicherheits- und
Gesundheitsanforderungen der
EU-Richtlinien entsprechen. Bei
nicht mit uns abgestimmten
Anderungen der Maschinen
verliert diese Erklarung ihre
Giiltigkeit.

Maschinentypen
Fritteuse

Cook

00574211

EU-Richtlinien
Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU

Richtlinien Elektromagnetische
Vertraglichkeit 2014/30/EU
RoHS Directives 2011/65/EU

Angewandte harmonisierte EN-
Normen

DIN EN 60335-1:2020-08

DIN EN 60335-2-37:2017-11

EU Declaration of
Conformity

We hereby declare that the
design of the machines stated
below and the actual models sold
by us meet the relevant safety
and health requirements as
outlined in EU guidelines. This
declaration shall cease to be valid
if modifications not authorised by
us are made to the machines.

Machine types
Deep fryer

EU guidelines

Low voltage guideline
2014/35/EU

Electromagnetic compatibility
guidelines 2014/30/EU

RoHS Directives 2011/65/EU

Harmonised EN standards
applied

DIN EN 55014-1:2018-08 + A11:2021-03
DIN EN 55014-2:2016-01 + COR 1:2017-03

DIN EN |EC 61000-3-2:2019-12
DIN EN 61000-3-3:2020-07

DIN EN 62233:2008-11 + COR 1:2009-04

Jahr der CE-
Kennzeichnung
2021

Year of CE-marking

2021

Leiter Forschung + Entwicklung /
Director Research + Development

B.PRC GmbH
Flehinger Strale 59
75038 Oberderdingen / Germany

Déclaration UE de
conformiteé

Nous déclarons, par la présente,
que la conception et le type, de
méme que les versions mises en
circulation, des machines décrites
ci-aprés sont conformes aux
directives européennes en
vigueur en matiére de sécurité et
de santé. Cette déclaration perd
toute validité en cas de
modification des machines
effectuée sans notre accord.

Types de machines
Friteuse

Directives européennes
Directives européennes sur les
basses tensions 2014/35/UE
Directives européennes sur la
compatibilité électromagnétique
2014/30/UE

RoHS Directives 2011/65/UE

Normes EN harmonisées
utilisées

Ang de marque de
CE
2021

168003 - Version 1.0 - 10/2021

R. Keller
Qualititsmanagement /
Cuality Management

95/96
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